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Majeure fonctionnement de la cuisine

La possibilité de placer le fourneau au milieu de la cuisine, la vaste gamme des équipements
modulaires traversant, la presence des boutons dans les deux cotés, offrent au chef un
environnement confortable avec un haut fonctionnement de la cuisine.

Style et design dans tous les détails

Le style de la serie Sensation 1100 est identifiable dans tous ses aspects constructifs:
poignées, boutons, cheminées sont congues pour un rendu esthétiques digne des meilleures
Chefs.

Des possibilités infinies de personaliser ta cuisine

Chaque Chef pourrait personaliser sa cuisine en choisissant les différentes équipements
traversant, le dessous du piano, les couleurs des finitions.

Mayor eficiencia en la cocina

La amplia gama de equipos que conforman la Serie Sensation 1100 con mandos a ambos
lados permiten su posicionamiento en el centro de la cocina, mejorando la operatividad y
ofreciendo un entorno confortable para los chefs.

Estilo y Elegancia en cada detalle

El diserio de la Serie Sensation 1100 se identifica en todos sus aspectos constructivos:
mandos, pomos y chimeneas disefiadas para conquistar la confianza de los mejores chefs.

Posiblidad de personalizar tu cocina

Los Chefs pueden personalizar sus cocinas gracias a sus equipos modulares, con hornos
0 armarios pasantes, planos tnicos 0 modulares, bases esmaltadas en el color de su
eleccion, etc.

PacwmnpeHune ¢pyHKLMOHaNa Ha KyXHe

PacrionoXeHHbIV B LIEHTPE KYXHU, LUMPOKMA aCCOPTUMEHT d1eMeHToB cepun Sensation 1100
obecrneYnBaeT BbICOKYHO d(hEKTUBHOCTL O/1arofaps HaM4uio SJ1EMEHTOB YIPaBIeH S C
[IByX CTOPOH A/151 yAOOHOr0O NMepEMELLEHNST Ha KyXHE, YTO MO3BOJISET Hau/ly4LUmMM 06pasom
MCro/Ib30BaTh MPOCTPAHCTBO.

Crunb n gu3anH B KaXKgou getanam

,ﬂM3aV7H JIMHMM Sensation y3HaBaeM BO BCEX €€ KOHCTPYKTVBHbIX aClriekTax.

Bo3moxHocTb nepcoHann3saynn Bawen KyxHu

Brarogapsi MoAyibHOCTY GJI0OKOB KaxKabli LLIEGH-110Bap CMOXET YA0B/IETBOPUTE CBOY
Tpeb0BaHVsi COCTaBVIB CBOK KYXHHO C [1yXVIMU 1 CKBOSHBIMI OTCEKaMM, MepCOHamanpysi
BEPXHIOK HaCTb Y BbIOMPAST BHELLIHVE MOKPbITVST U3 LLMPOKOIO CreKTPa LIBETOB.
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double controls

boutons dans les deux c6tés pour se
déplacer librement dans la cuisine

mandos a ambos lados que
permiten moverse libremente en la
cocina

S/IEMEHTbI YIIpaB/IeHVsT C
ZIBYX CTOPOH, A/151 yA06HOro

riepeMeLLieHs Ha KyxHe h -
igh quality

plans emboutis grande épaisseur, inox
aisi 304 1,5 mm /2 mm /3 mm

aisi 304 con espesores de 2/3 mm en los
planos de trabajo

YTonijeHHas paboyasi MoBepXHOCTh
aisi 304 2 mm / 3 mm

ergonomic structure

boutons ergonomiques degré de
protection a I'eau IPX4

mandos ergonomicos y grado de
proteccion al agua IPX4

BPrOHOMUYHBIE PYYKU, CTEMEHb
3aLynTbl OT BOAbI IPX4
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systéme commun grace a
I'encadrement et les vis

sistema de union de equipos
(lado a lado) con tornillos
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range of products - sensation 1100

gas ranges

Plan de travail en acier Inox AISI 304. Brlleurs en fonte
double couronne avec top en laton. Cuve en acier inox
extractibles. Des modeles disponibles avec meuble
traversant ou avec four traversant (gaz ou électrique).
Boutons dans les deux cotés.

Planos de trabajo en acero AISI 304. Rejillas de hierro
fundido, quemadores con doble corona y esparcellamas
de laton. Cubetas extraibles de acero inox. Modelos
disponibles sobre horno pasante (gas o eléctrico) o
sobre vano pasante. Mandos a ambos lados.

Pabo4asi  MoOBEPXHOCTb U3 HepXxaBeroLeri  cTaim
AISI 304. YyryHHble ropesiku ¢ [ABOVIHOM KOPOHOU i
natyHHbIM - pacripegesmTeneMm  rnaameHy.  CbemHble
EeMKOCTU 13 HepxxaseroLLer ctamm. Mogenv [oCTyrHbI
C OTKPbITOV 6a30u WM C [yXOBbIM LLUKAhOM (ra30BbiM
VIV SNIEKTPUHECKIM). YTIpaBaeHne C 4ByX CTOPOH.

Brlleurs en fonte double couronne avec top en laton

Modelos disponibles: 2, 4 6 6 fuegos

Yy ryHHbIE ropesikv C BOVIHOM KOPOHOM U 1aTyHHBIM
pacrpegenTesnieM raameHu

gas solid tops

Plague rayonnante en fonte avec trou centrale. Chauffage
avec brdleur multi-flammes. Disponible aussi avec four
gaz traversant.

Placa radiante de hierro fundido con orifico central.
Quemador multillama bajo la placa. Modelo disponible
sobre horno de gas pasante.

lvta ¢ YTONLEHHOW  Cr/IOLLHON  MOBEPXHOCTHIO
C LEHTpalbHbIM OTBEPCTMEM. Harpes C MOMOLLBHO
MHOronIaMeHHoOW ropeskv.  [octyrnHa MmMoaess Co
CKBO3HbIM ra30BbIM AYXOBbIM LLIKAGOM C [ABYXCTOPOHHIM
yrpaB/IEHNEM.

Four traversant, contre-porte en acier inox AISI 304 avec joint
labyrinthe (disponibles sur les cuisines gaz et électriques)

Horno pasante, puerta en acero inox con junta de laberinto

CKBO3HOM [yXOBOW LUKag, [ABEPb W3 HEepXKaBeroLen CcTam C
NIAOUPUHTHBIM YIIOTHEHWEM (AOCTYIHO B ra30BOM 1 S/IEKTPNHECKOM
BEPCUSIX MINT)




electric ranges

Plan de travail en acier inox AISI 304 avec espace pour
la collecte de liquides. Température de fonctionnement
reglables sur 6 positions. Boutons dans les deux cotés.
Disponibilité d’un modele avec four statique traversant.

Plano de trabajo en acero inox AISI 304 con rebaje
para la recogida de liquidos. Selector de temperatura
de funcionamiento con 6 posiciones. Mandos a ambos
lados. Modelo disponible sobre horno estatico pasante.

Paboyasi noBepXHOCTbL 13 Hepxxaserolen ctamm AlISI
304 ¢ pesepByapom a1 cbopa XuakocTv. Paboyasi
Temreparypa  peryaipyetcs B 6 [OJIOXKEHUSIX.
YnpasnexHve ¢ aByx CTOPOH. [locTyriHa moAesb C
CTaTU4YECKM CKBO3HbIM [yXOBbIM LLKAMhOM.

electric solid tops

Plague de cuisson électrique avec quatre zones de
cuissonindépendants. Plan de travail avec espace
pour la collecte de liquides. Réglage de la température
de 90°C jusq’'a 500°. Boutons dans les deux cotés.
Disponibilité d’'un modele avec four statique traversant.

Placa radiante eléctrica con 4 zonas independientes,
con rebaje para la recogida de liquidos. Regulacion de la
temperatura desde 90° a 500°, Mandos a ambos lados.
Modelo disponible sobre horno estatico pasante.

OnekTpudeckas rmTa ¢ 4 He3aBUCUMBbIMU  30HaMU.
[loBepxHOCTHL C pe3epByapoM /s cbopa xupa.
PerynvnpoBaHue Temrepatypsi oT 90 ° C o 500 ° C.
YnpasneHne ¢ obenx CTOPOH. OCTyrnHa Ha mMogesm ¢
CTaTu4eCKM CKBO3HOM [1YXOBbIM LLIKAGHOM.

Plague de cuisson carrées en font a haut rendement Plague de cuisson en acier 16M05 chromé tres symple a nettoyer

Placas cuadradas de hierro fundido de alta resistencia térmica Placas de coccion en acero cromado 16MO05 faciles de limpiar

KBapgpaTHble KOHGDOPKM 13 YyryHa C BbICOKOM  TEr/I0BOM JlerkomoroLuasicsi 16MOS xpomvpoBaHHasi CTasibHas [MOBEPXHOCTb

SPPHEKTVBHOCTBIO




induction plates

Plan de travail en vitroceramique scellé hermétiquement
au top de [I'équipement. Le fonctionnement des
cuisines a induction repose sur le principe des champs
électromagnétiques qui vont s’activer en présence d’une
marmite de diameétre minimale de 13 cm. Boutons dans
les deux c6tés. Disponible un modele induction wok.

Plano de induccion sellado herméticamente. Su
funcionamiento se basa en campos electromagnéticos
activados con la presencia de una cacerola con diametro

ceramic plates

Plan de travail en vitroceramique scellé hermétiquement
au top de I'équipement, 2 ou 4 zones de cuisson
indépendants, chaque zone de cuisson equippé avec
élements radiants rondes. Boutons dans les deux cotés.
Disponibilité d’un modele avec four statique traversant.

Vitroceramica sellada herméticamente al plano de
trabajo, con 2 0 4 zonas de coccion independientes,
con elementos radiantes redondos. Mandos a ambos
lados. Modelo disponible sobre horno estatico pasante.

minimo de 13 cm. Mandos a ambos lados. Wok de

induccion disponible. CTeknokepammyeckasi Bapo4YHasi naHeslb repMeTUYHO

3aKpbiTa Ha BapOYHOM naHesm ¢ 2 um 4 He3aBuCuMbIM
BapO4YHbIMY  30HaMV, Kaxaas U3 KOTOPbIX UMEET
KPYITIbIE U3/TyHaroLLme S7IEMEHTBI. YrpaBieHne ¢ 0bemnx
CTOPOH. [OCTyrnHa Mofesib Ha CKBO3HOM CTaTu4YeCcKoM
B/IEKTPNHECKOM MeYy.

VIHAYyKUMOHHas Bapo4YHasi naHe b rePMETUHHO 3aKpbiTa
cBepxy. Pabota  WHOYKUWOHHBIX /AT — OCHOBaHa
Ha MPUHUMNE  2JIEKTPOMAarHUTHBIX  M01EN, KOTOPbIE
aKTVBUPYHOTCSI MM HAJINYM KACTPRIOIA C MUHUMA TbHBIM
Anametpom 13 cm. YrpaBrneHne ¢ 06evx CTOPOH.
LocTyrnHa monesnb nHaykumoHHoro BOK.

Plague en vitroceramique avec zones de cuisson limité par des
sérigraphie sur le verre

De 1 a 4 zones de cuisson indépendants a haut rendement thermique
sans dispersion de la chaleur

Placa vitroceramica con zonas de coccion delimitadas por
contornos serigrafiados en el vidrio

De 1 a 4 zonas de coccion independientes de alta resistencia térmica
sin dispersion de calor

CTGKHOKepaMMLleCKaH ri)actmHa ¢ 30Hamu rpuroToB/IeHUS TLLN,
OTrpaHn4eHHbIMV KOHTYpaMu, Harie4ataHHbIMW Ha CTeK/1e

~

OT 1 [0 4 He3aBMCYMbIX BbICOKOMPOU3BOANTE TbHBIX BaPOYHBIX 30H
6e3 riotepu Tenna




bain maries

Cuve et plain de travail en acier inox AlSI 304. Réglage de
la température de 30°C a 90°C. Systeme de remplissage
avec trop plein et déchargement vertical. Possibilité de
travailler avec bacs GN 1/1 hauteur de hauteur maximale

pasta cooker

Cuve realisé en acier inox AISI 316. Remplissage de
I'eau avec robinet placé sur le panneau frontal. Modeles
électriques: chauffage de I’'eau par résistances fixes sur
le fond de la cuve. Modeles gaz: chauffage par brlleurs

de 15 cm. en acier placé a I'exterieur de la cuve.

Cuba realizada en acero inox AlSI 316. Carga de agua
con grifo situado en el panel frontal. Modelos eléctricos:
calentamiento mediante resistencias fijas ubicadas en el
fondo de la cuba. Modelos de gas: calentamiento con
quemadores debajo de la cuba.

Cuba y plano de trabajo en AISI 304. Temperatura
regulable entre 30° y 90°. Equipado con drenaje vertical.
Para cubetas GN 1/1 de 15 cm de altura maxima.

EmkocTe 1 paboyasi MoBEPXHOCTb U3 HepXXaBeroLLen
craim AISI 304. Temnepatypa perynmpyetcs ot 30
° C go 90 ° C. Cuctema BePTVKA/IbHOrO MepesvBa.
Bo3amoxxHOCT  BMECTUTb  KOHTenHepsl GN  1/1 ¢
MaKCHMasbHOV BbICOTOM 15 cM.

EmkocTe 13 HepxxaseroLler ctanm AISI 316. 3arpyska
BOAblI C [OMOLbIO KpaHa, PacriosioXKeHHOro Ha
npubopHOM  naHenn.  ONEeKTPUYecKue — MOAEN:
Harpes, MOJyHEHHbBII C  MOMOLLBKO  (DUKCUPOBaHHbIX
COMPOTUB/IEHWI, — pasMeLLeHHbIX — Ha  AgHe  baka.
[a30Bbie Mofesm: OTOMIEHNE C MOMOLLIbIO FOPESKM U3
HEPXKaBEeroLLIEV CTau, Pa3MeELLEeHHOM rnosa 6akom.

Produit equippé avec faux fond percé et barrette pour soutenir Capacité de la cuve 40 litres

les b ; , " )
©s bacs Capacidad de la cuba: 40 litros, con amplia area de expansion de

En dotacion falso fondo perforado y soportes para cubetas la espuma

OcHallieH nephopUPOBaHHbBIM [HOM Y MOMNEPEeY HON  as
10AAEPXKMN HEBOJIBLLIVMX EMKOCTEM

O6bem emkocTy 40 J1 C PE3EPBOM [17151 BCTIeHUBaHMSI




gas/electric griddles

Plan de travail en acier inox AISI 304. Plaque de cuisson
saudée hermétiguement au top embouti avec angles
rayonnées pour une nettoyage maximale. Cuve en inox
pour la collecte de gras avec capacité de 1,5 litres. Modeles
equippé avec thermostat de sécurité. Produit disponible en
version gaz ou électrique. Boutons dans les deux cotés.

Plano de trabajo en acero inox AlSI 304. Placa de coccion
soldada herméticamente, cuba embutida y angulo
redondeado para una facil limpieza. Cajon recogegrasas
con capacidad de 1,5 litros. Modelos equipados con
termostato de seguridad. Modelos disponibles en gas o
eléctricos. Mandos a ambos lados.

Paboyasi noBepxHOCTb 13 HepxxaseroLen ctamm AISI 304.
[epmeTnyHasi cBapKa na1acTviH K MpecCoBaHHOM MOBEPXHOCTH
C 3aKPYIrAeHHbBIMI Yriiamm 7151 00eCreHeHs /Ty HLLEN OHYUCTKM.
Sk ans céopa xupa obbemom 1,5 1. Moaenm ocHalLeHb!
MPEAOXPaHUTEIbHBIM TEPMOCTATOM. [JOCTYHbI KaK rasoBble,
TaK v 3JIEKTPUHECKME MOAESN. YTpaB/ieHre ¢ 06eyx CTOPOH.

gas/electric fryers

Plan de travail et cuve realisé en acier inox AlSI 304.
Réglage de la température de I'huile dans la cuve jusg’a
190°C. Modéles électriques équippé avec résistences
rotatives dans la cuve, modéles a gaz avec brlleurs
dans la cuve (chauffage direct).

Cuba y plano de trabajo realizado en AISI 304.
Regulacion de la temperatura del aceite hasta 190°.
Modelos eléctricos con resistencias elevables dentro de
la cuba. Modelos de gas con quemadores directos en el
interior de la cuba.

Paboyasi moBepXHOCTb Y EMKOCTb M3roToB/ieHsl 13 AISI
304. Temniepatypa Macsia B eMKOCTU C PEryinpOBKOM 10
190 ° C. OneKTpuyeckme Moaen ¢ rnogorpeBoM Yepes
BpaLyaroLmecs:  BPOHMPOBaHHbIE — HarpeBaTeslbHbIe
S/IEMEHTbI B eMKOCTU; ra30Bbie MOAE/IN C MNOL4OrPeBOM
4yepes Ternio0OMeHHVIKU B eMKOCTU.

Plagues en acier doux ou chromé, lisses, nervurées, 1/2 lisse et
1/2 nervurées

Placas en acero dulce o cromado, lisas, ranuradas, o 1/2 lisas
1/2 ranuradas

[lracTviHbl MOryT ObiTb U3 MSITKOV CTasv WM XPOMUYPOBAaHHbIE,
rnagkve, pebpuctsie nav 1/2 rnaakue n 1/2 pebpuctsie

_.."-\"‘:‘:;“'I‘-.

Disponibilité de modeles électriques avec capacité 8+8/13/17/21
litres et modeles gaz avec capacité 13/22 litres

Modelos eléctricos disponibles: 8+8/13/17/21 litros. Modelos de
gas disponibles: 13/22 litros

LoCTyrHbI 1eKTPUHECKE BEPCUM C EMKOCTLIO 8 + 8/13/17/21
J1 v ra3oBble Bepcum ¢ 13/22 1




multifunction bratt pans

Cuve en acier inox AlSI 304. Chauffage avec résistances
blindées placé au dessou de la cuve. Thermostat pour le
réglage de la température de 50°C a 300°C.

Cuba en acero inox AISI 304 con fondo en acero inox
pulido. Calentamiento mediante resistencias acorazadas
ubicadas debajo de la cuba. Termostato para la
regulacion de la temperatura entre 50 y 300°, termostato
de seguridad.

EMKOCTb 13 HepxaBeroLyeyi CTam C  36pKasbHbIM
aHom.  OborpeB  GPOHWPOBAHHBIX — HarpeBaTe ibHbIX
3N1IEMEHTOB pa3MelLieH 1107 pe3epByapoM. TepmocTar
4715 perympoBaHust Temnepatypsl oT 50 ° C o 300 ° C.

aqua grills

Grille de cuisson en fonte réversible, un coté pour la
viande, 'autre coté pour le poisson et les légumes, avec
rainure pour la sortie de graisses. Bac en inox extractible
pour la collecte des graisses.

Parrilla de hierro fundido reversible, un lado para carne
y el otro para pescado y verduras, con amplias ranuras
para la canalizacion de las grasas. Cajon extraible para
la recogida de las grasas.

PeBepcuBHbIV  YyryHHBIV TPUTTb, O4HA CTOpoHAa /1S
Mmsica, Apyrasi CTOPOHa [/151 PbiObi 1 OBOLLIEV C LLIVPOKUMM
KaHaBkamy A5 oTToKa xupa. CbeMHbIVI LMK 4715
cbopa xwupa.

Trou de vidange pour le déchargement de la cuve sur un bac GN Bavette sur les trois coOtés en acier inox AlSI 304

placé dans le compartiment en bas
Alzatina de 3 lados en acero inox AlSI 304
Incluye en dotacion tapdn de descarga, guias y cubeta extraible

ubicada debajo de la cuba 3alymta oT 6pLI3r C TPEeX CTOPOH U3 HepxxasetoLeri ctamm AlSI 304

B0osbLLOE CIMBHOE OTBEPCTUE A/151 ONOPOXKHEHMS pE3epByapa B
emkocTb GN, PacrionoXKeHHyIO B OTCEKE HIKE




designed
around you







Create your
tailor-made kitchen

Chaque Chef pourrait composer sa cuisine choisissant
la vaste gamme des équipements serie Sensation 1100,
avec aussi la possibilité de personnaliser les revétements
extérieurs et le plain de travail et aussi de sélectionner
les accessoires suivant ses propres nécessités.

Cualquier Chef podra crear su propia cocina
seleccionando elementos de la amplia gama Sensation
1100, personalizando acabados, colores, planos de
trabajo y todo tipo de accesorios

Kaxkabivi moBap MOXET co34aTb CBOKO COOCTBEHHYHO
KYXHIO, BblbpaB Kaxabivi MOAY/Tb 13 371EMEHTOB
LLUMPOKOIo criekTpa cepum Sensation 1100; ¢
BO3MOXHOCTbBIO HACTPOVIKV BHELLIHUX MOKDbITU,
paboyeri MoBEPXHOCTY 1 BbI6Opa aKceccyapos B
COOTBETCTBUM C MOTPEOHOCTIMU.

vaste gamme des accessoires
pour satisfaires chaque
nécessité

amplia gama de accesorios
para satisfacer cualquier
necesidad

pa3n4HbIe akceccyaphb! Ha
BbIOOP, YTOObI yOB/IETBOPUTL
JIH0BbIE MOTPEOHOCTY




personalisation de finitions et
couleurs extérieurs

personalizacion de colores en
puertas y laterales

MepCoHan3npPOBaHHas BHELLIHSIS
OT/Ie/IKa 1 HaCTPOVika LjBeTa

téte de la composition et panneau
terminal avec finitions élégants

diserio elegante en los paneles laterales

yrrioBas v TopueBas riaHesb /5 bosee
M3bICKaHHOIo Am3ariHa

option dessous unique épaisseur
30/10 (top hygiénique)

plano tnico de trabajo opcional
para una mejor limpieza

BO3MOXXHOCTb LIE/IbHOM
CTOMIELLUHNLIBI 15
JIyNLLEN OYUCTKM

19



1 step - choose your colour

Vaste option des couleurs et finitions (toute la gamme Ral).
Amplia seleccion de colores para elegir entre toda la gama RAL.
LLIvpokuii BbIGOP LIBETOB 1 BapuvaHTOB OTAEKM. [JOCTYrHbI UBeTa Lukasibl RAL..

2 step - choose your working top

Choisir un fourneau avec dessou unique donne I'avantage de la facilité de nettoyage du piano et aussi
une plus grand brillance.

La eleccion de un plano tnico facilita la limpieza, evitando la acumulacion de restos de comida entre las
juntas, y aportando un mayor brillo a la cocina.

Bbl50,0 LIe/IbHOVI CTOJIELLIHMLIbI obnier4aet v ynydLiaeTt O4YUCTKY, rpegoTBpallasl HakoriyieHne OCTaTtkoB
MLy B 3a3opax COEnUVHEHWI. OT0 Takxke AaeT KyxHe 6osbLLe biecka.

assamblage précis bord a bord par vis et écrou dessous unique
union de elementos mediante tornillos interiores plano unico
M/10CKOEe COeauHeHe BUHTaMm LiefIbHas CTOIeLLIHMLa

20



3 step - choose your optionals

support salamandre colonne d’eau
soporte para salamandra columna de agua
rioAcTaBka /15 canamaHapbl KpaH /15 BOAbl

téte de la composition et
panneau terminal

paneles laterales de cierre
yrriioBasl v topLeBas raHeslb

structure porte plaques compartiment hygiénique
estructura superior para cacerolas base H2, con esquinas inferiores
redondeadas

CTPYKTYPA [4J15 XPaHEHWs MpOTUBHEN
yrel H2

Pour toutes autres accessoires merci de vouloir consulter la liste de prix.
Otros accesorios disponibles. Por favor consulte la lista de precios.

Lpyrvne akceccyapbl, KOHCYJIbTUPYTE rparc JMCT.
21
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SE 110/60 CPGS 60x110x87 h 40 11,8 - -
SE 110/40 CPES 60x110x87 h 40 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/40 BME 40x110x87 h - 2,2 220-240V 1N 50-60Hz
SE 110/80 BME 80x110x87 h - 4,4 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/40 FRGS13 PW 40x110x87 h 13 12 - -
SE 110/80 FRGS13 PW 80x110x87 h 13+13 24 - -
SE 110/40 FRGS22 PW 40x110x87 h 22 20 - -
SE 110/80 FRGS22 PW 80x110x87 h 22422 40 - -
SE 110/40 FRE8+8 40x110x87 h 8+8 - 14 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/40 FRE13 40x110x87 h 13 - 12 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/80 FRE13 80x110x87 h 13+13 - 24 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/40 FRE17 40x110x87 h 17 - 16,5 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/80 FRE17 80x110x87 h 17417 - 33 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/40 FRE21 40x110x87 h 21 - 20 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/80 FRE21 80x110x87 h 21+21 - 40 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/80 GRACQG 80x110x87 h - 22 - -
SE 110/80 GRACQE 80x110x87 h - - 15 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/40 BMFE 40x110x87 h 13 - 6,6 380-415V 3N 50-60Hz
SE 110/80 BMFE 40x110x87 h 26 - 13,2 380-415V 3N 50-60Hz
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Depuis 1986, Modular étudie, congoit et réalise des équipements de
haut niveau destinés au monde de la restauration professionnelle. Tous
les produits sont réalisés pour satisfaire les demandes des chefs les
plus exigeants, et pour garantir I'efficacité et la sécurité conformément
aux standards internationaux, tout en privilégiant un faible impact
environnemental. Qualite, flexibilite et innovation sont nos caractéristiques.

x TR D |

Desde 1986 Modular estudia, proyecta y realiza instalaciones de alto
nivel dedicados al profesional de la restauracion. Todos los productos
son realizados con el objetivo de satisfacer todo tijpo de necesidad,
garantizando la eficacia y la seguridad respetando la normativa internacional
y favoreciendo un bajo impacto ambiental. Calidad, flexibilidad e innovacion
son las caracteristicas que nos distinguen.
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HaunHasi ¢ 1986 roga Modular n3ydaeT, MnpoexkTvpyeT v BbifyckaeT
BbICOKOKa4eCTBEHHOE 0O0PYAOBaHWE A1 MPEANPUSTTI OBLLECTBEHHOMO
nvTanvs. Bce nsnenvs nsrotaBmBaroTcs 418 yAOBAETBOPEHNS CaMblX
B3bICKATESIbHBIX  LE-MIOBaPOB 1 0OECreqeH st 3MGHEKTUBHON 1
6e3oracHoy paboTbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBIMY HOPMaMy
CTaHgapT/3aumy, rfpy 9TOM OCOObI aKLUEeHT LenaeTcs Ha OXxpaHy
OKpyXxaroLeri cpeabl. Ka4ectBo, MMOKOCTb M WMHHOBALMS SBASKOTCS
HaLLIVMY OT/INHATE IbHBIMM YepTaMU.
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cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
cooking islands
preparation

modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 771540
modular@modular.it

www.modular.it
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