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for professional

Modular a voulu réaliser quelque chose en plus par rapport aux
équipements professionnels classiques, un produit capable de
répondre aux criteres de puissance, fiabilité et élégance. Le haut
rendement, la qualité des matériaux, la fiabilité, la sécurité et le

design captivant font de Emotion votre cuisine idéale.

T TN
Emotion nace para ofrecer mucho mas que las cocinas
profesionales tradicionales. Un producto capaz de satisfacer
las necesidades de potencia, fiabilidad y sequridad, ofreciendo,
al mismo tiempo un disefio elegante e imponente. Las lineas
armoniosas de los planos de trabajo facilitan la limpieza del equipo,

y la forma y la inclinacion de los mandos resultan comodos y

~ R

emotion  6blia  paspaboTaHa C  UENbO  [PEASIOKUTH
noTPEOUTEND HEYTO BOJIbLLEE MO CPABHEHUKO C KIACCUYECKMM
rpogeccroHasbHbIMU KYXHSIMU. Obopynosatrwve,
COOTBETCTBYytOLEE  TpeboBaHWsSM B 06/acTvi  [POYHOCTY,
HanexHocCT un 6e30Mn1acHOCTV W, OAHOBDEMEHHO C 3TUM,
OT/INHaKOLLIEECS]  U3bICKAHHBIM U BE/IMHECTBEHHBIM  AN3alIHOM.
[@PMOHUYHBIE  KOHTYPbI  paboymx MOBEPXHOCTEN obervaroT
OYUCTKY u3aesm, ¢opma v Yrosl HakioHa PyHeKk nAenaroT ux
YAOOHBIMU 11 3PFrOHOMUYHBIMU.

faciimente visibles.




it's not just cooking

design

raffiné et imposant

diserio refinado
e imponente

V13biCKaHHbIVI U1
BrieYaT/ISoLLMK an3amiH

ergonomic

boutons ergonomiques degré de
protection a I'eau IPX5

Mandos ergondémicos con
proteccion contra el agua IPX5

OProHOMMYHbIE Py4KM CO CTEMEHBIO
BOLOHernpoHmaemocTn IPX5.




high quality

plans emboutis grande épaisseur, Inox
AISI 304 1,5 mm /2 mm /3 mm

Planos estampados de gran espesor AlS/
304 1,5mm/2mm/3 mm

LLITamnoBaHHbIE pabo4yme MnoBepXHOCTH
YBEJINHEHHOM TOJILLMHBI, 13 HEPXKaBEOLLIEN
cram AISI 304 1,5 Mm / 2 mMm / 3 MM

grids
grille en fonte grande
épaisseur

Rejillas en acero de gran
espesor

YyryHHas peLueTka
YBEJINHEHHOW TOJILLMHBI




modularity
700
900

version top
modulos top
HaCTO/IbHbIE BEPCUM

40 cm 80 cm 120 cm

25¢cm



/]

systéme commun grace a
I'encadrement et les vis

sistema de union de equipos
(lado a lado) con tornillos

O0OKOBas [ABYXCTOPOHHSIS
cucTemMa CoeanHEeHMs

version monobloc
modelos monoblock
MOHOB/I04HbBIE BEPCUM

—>—> Sle—<—<— \E

épaisseur jusqu'a
30/10

hasta 3 mm
de espesor

TO/ILLMHA [0
3 Mm

40 cm

80 cm

120 cm

87 cm







fourneaux gaz

Les fourneaux a feux ouverts
Emotion sont disponibles
en nombreux modeles, 2, 4,
6 et 8 feux dans les versions
tops, sur meuble ou sur four.
(*série 900 uniquement).

1

Griles en fonte  simples
facilement amovibles et
lavables en lave-vaisselle,
brileurs en fonte avec
chapeau de brlleur en
laiton, couronne simple de
3,5 kW, double couronne
de 6 - 7,5% et 10" kKW. (*série
900 uniquement). Plans
emboutis: 3 ou 2 mm série
900; 2 ou 1,5 mm série 700

2

Modeéles spéciaux avec des
brlleurs a anneau triple et
double commande de 16
kW

3

Four en acier inox. Capacité
GN 2/1 avec 3 tiers tagere.
Contre-porte dufouren acier
inox avec joint a labyrinthe.

cocinas a gas

Las cocinas con fuegos
abiertos  Emotion  estan
disponibles en una gran
gama de modelos, 2, 4, 6
y 8* fuegos en versiones
top, sobre horno o base.
(* Solo en la serie 900)

1

Rejillas en acero fundido
facimente  extraibles y
lavables  en lavavajillas.
Quemadores en acero con
repartellama en  bronce,
monocorona de 3,5 kW,
doble corona de 6, 7,5" y
10* kW. (* Solo en la serie
900). Planos estampados
de 2 0 3 mm en la serie 900
y 1,6 0 2 mm en la serie
700. Cubas con desagle ya
qQue admiten agua para una
facil limpieza.

2

Disponibles modelos
especiales con quemadores
de triple corona, doble
control, 16 kW.

3

Hornos  fabricados  en
acero inox, con capacidad
para 3 bandejas GN 2/1.
Contra  puerta en acero
inox con junta de laberinto.

ra3oBble nJinTbl

NMpepgnaratwTcCs
MHOMOYUCTIEHHBIE — MOZAEM
M/IAT C OTKDbITBIM MIaMEHEM
Emotion ¢ 2, 4, 6 nu 8*
KOHGhOopKamu, KOTOpbIE
MoryT M3roTaB/mMBaTLCS
B HaCTOJIbHOM — BEPCUM,
yCTaHaB/MBaTbCS Ha
roAcTaBKky /mbo Ha [yxXOBOW
wKach. (*Tonnbko B cepum
900).

1

PasznesibHbIe TErkOCbeMHbIe
PELLETKN U3 YyryHa MOKTCS
B MOCYJOMOEYHOV MaLLVHE.
MoLHOCTb OAHOPSIAHBIX
ropesok u3 4yryHa cC
JNIaTyHHbIMM paccekaTessiMm
raameHu cocTaB/iseT
3,6 KBT, ABYpPAAHbIX -
6 - 7,5° kBt v 10" kBT
(*roneko B cepmy 900).
LLITamrioBaHHbIe — pabo4me
MOBEPXHOCTW TOJLLMHON 3
mbo 2 MM B cepum 900 n
1,5 mm B cepum 700.

2

crneymanbHas — MOLHOCTb!
HOBbIE MOAE/M TOPEsIOK C
TPOVIHOV KOPOHOM, BOVIHOE
yripasreHve, 16 KBT.

3

LyxoBka  BbIrOsIHEHa U3
HepXxaBeroLLen cTamm,
Bmectumocts 3 GN  2/1.
BHyTpeHHsis AsepLa
AyXoBOro Lkagha "3
HepxaBeroLLe cramm
C YrJIOTHUTEIbHbBIM
11abVPYIHTOM.




elements

2 brlleurs 4 brlleurs
2 fuegos 4 fuegos
2 ropesikuv 4 ropesiku

8 brlleurs
(série 900 uniquement)

8 fuegos
(solo en la serie 900)

8 rope’siok TosIbKO B
cepm 900

extreme or special power?

6 brlleurs
6 fuegos
6 ropesiok

serie 700

serie 900

special power

extreme: brlleurs en fonte avec chapeau
de brdleur en laiton, double couronne.

extreme: fuegos doble corona, rejillas en
acero de gran espesor.

extreme: [ABYXPSiAHbIE TOPESIKA U3 YyryHa
W naTyHu, YyryHHasl peLueTka YBeMHYEHHOM
TOSLLYHBI

special power: modeles spéciaux avec
des brlleurs brlleurs a anneau triple et
double commande de 16 kW.

modelos especiales con quemadores de
triple corona, doble control, 16 kW.

crieyyanbHasi MOLLHOCTb: HOBbIE  MOZESN
ropesiok C TPOWHOM KOPOHOW, ABOMHOE
yrpasrieHve, 16 KBT.
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29,5

3x6
1x3,5

80x73x87 h

EM 70/80 CFG

380-415V 3N
50-60Hz

21,5

3x6
1x3,5

80x73x87 h

EM 70/80 CFGE

41,5

5x6
1x3,5

120x73x87 h

EM 70/120 CFG

380-415V 3N
50-60Hz

33,5

5x6
1x3,5

120x73x87 h

EM 70/120 CFGE

43,5

10

5x6
1x3,5

120x73x87 h

EM 70/120 CFGG

16

1x16

40x73x87 h

EM 70/40 PCGJ-P

Jemod [eroads

Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.

V1 BEPCUWN V1 Ha OTKPbITOU roACcTaBke.

Bce mogenm MOryT BbIMOJIHATECA B HACTOJIbHOI
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fourneaux gaz
cocinas a gas
ra3oBble IJ/1inNTbl

special power

=
= — Q x
z3 - o £
EX -~ . 8 — S 9]
S CTCRN S g ¢
e = o R = 3 = B 2
3 Jo 5 oG ] Qo N [SEN X
o Lo _ < Q& 32ag 39 ol & o3 K e
s 293 25 98 $£50% £55E8 958 35 SsiSom @
3 s5e° 8T 8sex  88p3 8BS 08 88° 3§ 83 °%eQ 3
X o %S 3 £f s G § € m G COTO 0L EX TS S EXT g oS o 9
0o 8 208 2% Q 850> 08 8GO0 S 0800 ®8- 0 =& s~ c8ox &, X
o & RIS 059 WO So T w S IQ N0 cS IS 0® X ga WO c=ITS L%
g38 383§ EL3 238538 e3¢ 258835 2828, 38 £s88538 £g¢8
EZ2 g£¢ 338 35 8= 8¢ 2382 323385 38888 gfeoTeg g¢¢
1x10
EM 90/40 PCG-P 40X90X87 h b - - 16 .
EM 90/80 PCG-P 80X90X87 h 10 . - 36 - -
4x10
EM 90/120 PCG-P 120x90x87 h P - - 52 - -
EM 90/80 CFG 80x90x87 h Pl0 8 ; 44 ; :
3x10 380-415V 3N
EM 90/80 CFGE 80X90x87 h o - 6 36 6 ot
3x10 380-415V 3N
EM 90/80 CFGEV 80X90%87 h Ko - 6 36 6 ey
EM 90/120 CFG 120x90x87 h ‘2%0 8 . 60 ; .
4x10 380-415V 3N
EM 90/120 CFGE 120x90x87 h P - 6 52 6 o
4x10 380-415V 3N
EM 90/120 CFGEV ~ 120x90x87 h o - 6 52 6 ey
4x10
EM 90/120 CFGG 120x90x87 h P 12 - 64 - .
6x10
EM 90/160 CFG 160x90x87 h o 8+8 . 88 ; ;
6x10 380-415V 3N
EM 90/160 CFGE 160x90x87 h ol - 6+6 72 12 i)
1x16
EM 90/40 PCGJ-P 40x90X87 h o . . 20 . ;
2x16
EM 90/80 PCGJ-P 80x90x87 h o - - 44 - -
2x16
EM 90/80 CFGJ 80x90x87 h o 8 ; 52 . ;

Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.
Bce mofeny MOoryT BbINOJIHSITECS B HACTO/ILHOV BEPCUM Y HA OTKDLITOM MOACTaBKe.






plaques coup-de-feu gaz

Ces  équipements  sont
indiqués pour les  divers
types de cuisson nécessitant
un chauffage indirect de la
casserole, comme sauces
et alments braisés. Le
plan lisse et les différentes
températures disponibles sur
la plague offrent une grande
versatilité de cuisson. Plaque
radiante avec trou central.
Chauffage  par  brlleur
central de 12 kW pour la
série 900 et 9 kW pour la
série  700. Température
maximale atteinte au centre
de la plaque: 500°C.

plaques coup-de-feu
électriques

Coup de feu électrique avec
plague en acier doux satiné
d’épaisseur élevée et facile
a nettoyer. Quatre zones
de cuisson indépendantes
permettent a I'utilisateur de
choisir les températures sur
les différentes zones de la
plaque.

placas radiantes a gas

Idéneas para comidas que
requieren largas cocciones
tales como salsas y guisos.
El plano liso y la diferente
temperatura disponible
garantizan ~ una  enorme
versatilidad. Placa radiante
con orificio  central.  El
calentamiento se transmite
mediante  un  quemador
central de 12 kW en la serie
900 y 9 kW en la serie 700.
En la zona central alcanza
una temperatura de 500° C.

Disponibles ~ también  en
versiones miniplaca radiante
con 2 0 4 fuegos.

placas radiantes

eléctricas
Las placas radiantes
eléctricas  estan  dotadas

de placa en acero dulce de
elevado espesor satinadas y
de facil impieza. Cuatro zonas
de coccidén independientes
que  permiten  diferentes
temperaturas en varias zonas
de la placa.

raszoBas nauTa co
cnsiowHou paboyen

NnoBEepPXHOCTbIO

LaHHoe 0bopyAoBaHe
DEKOMEHYETCST s
PasMHbIX 671107,
TOEOYIOLLMX — [UIMTE/TBHOMO
MPUIrOTOB/IEHWS],  HArPUMED,
O/ MBOK, TYLUEHOro
msca wu  T.A.  [asosas
rmTa co CIUIOLLIHOV

paboyert  MOBEPXHOCTHIO 1
LIEHTPAIbHbIM  OTBEPCTBUEM.
Harpes OCYLLIECTB/ISIETCS
nocpegcTBOM
YCTaHOB/IEHHOV B LIEHTPE
ropenky Ha 12 KBT B
arnaparax cepvm 900 v Ha
9 kBT B cepmm 700. [operika
HarpeBaeT LIEHTPaIbHYIO
pabo4yro 30Hy 40 500°C.

AnekTpuyeckune

OfieKkTpmnyecKas  mTa  C
CaTVHMPOBAaHHOW Cr/IOLLHOV
paboyer MOBEPXHOCTHIO
YBEJINHEHHOM TOJILLWHBI
BbIMOJIHEHA 13 MSITKOM CTasy,
JIerko wmcTutes. braroapst
4 HesaBUCUMbIM  30HaM
MPUrOTOB/IEHMST  OrepPaTop
MOXKET MCrosIb30BaTh
pasimyHble Temrepatypbl B
OTAE/IbHbBIX 30HaX M/INThI.




elements

e

plaque coup-de-feu gaz 1/2 plaque coup-de-feu + 2 Plaque coup-de-feu + 2
) brdleurs brdleurs
placa radiante
1/2 placa radiante + 2 fuegos placa radiante + 2 fuegos
Gas-razosas nvra co
Cr/IOLLHOV pabo4er MVIHV-I/IATa CO CrUIOLLHOM MAMTa CO Cri/IOLLIHON
[10BEPXHOCTHIO paboyer MOBEPXHOCTLIO + 2 paboyert MoBEPXHOCTHIO
KOHGOPKU + 2 KOHOPKY

w

N!

serie 700
serie 900
1/2 plaque coup-de-feu + 4 brlleurs plaque coup-de-feu plaque coup-de-feu électrique
électrique

1/2 placa radiante + 4 fuegos placa radiante eléctrica

. . / radiante eléctri
MUHW-I/IATa CO Cri/IOLLIHOM paboyer placa radiante eléctrica

MOBEPXHOCTBIO + 4 KOHOPKM OnekTpudeckasl naTa

OnexT, punHeckas riiTa

700/900 details

serie 700 serie 900







placas radiantes

plaques coup-de-feu
TJINTbI CO CIJIOLLHOU NMOBEPXHOCTbHO
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EM 70/80 TPG-P 80X73x87 h 9 - -
EM 70/80 TPFG 80x73x87 h 9 8 - 17 - -
9(p) B , )
EM 70/120 TPFG 120x73x87 h o 8 29
" 6(p) , B , B
EM 70/80 TPPCG-P  80x73x87 h oxa 18
EM 70/80 TPPCFG  80x73x87 h 6(p) 8 - 26 - -
2x6(f)
6(p)
EM 70/120 TPPCG2-P  120x73x87 h 3x6(f) - - 275 - -
1x3,5(f)
6(p)
EM 70/120 TPPCFG2  120x73x87 h 3x6(f) 8 - 355 - -
1x3,5(1)
380-415V 3N
EM 70/80 TPE-P 80x73x87 h 4x2,5 - - - 10 g
380-415V 3N
EM 70/80 TPFE 80x73x87 h 4x2,5 - 6 - 16 i

f (feux); p (plaque)
Tous les modéles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

f (fuegos); p (placa radiante)
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.

()= OnekTpuyeckasi kKoH@OpPKa; (p)= asoBasi kKOHGHOPKa.
Bce mMofeny MOoryT BbINOJIHSITECS B HACTO/ILHOV BEPCUM U HA OTKDBITOM MOACTaBKe.



placas radiantes

plaques coup-de-feu
TJINTbI CO CIJIOLLHOU NMOBEPXHOCTLHO
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EM 90/80 TPG-P 80x90x87 h 12 - 12
EM 90/80 TPFG 80x90x87 h 12 8 - 20 - -
12(p)
EM 90/120 TPFG 120x90x87 h 1%6(7) 8 - 36 - -
1x10(f)
7()
EM 90/80 TPPCG-P  80x90x87 h 1X6() - - 23 - -
1x10(
7()
EM 90/80 TPPCFG  80x90x87 h 1x6(0 8 - 31 - -
1x10(
7(p)
EM 90/120 TPPCG2-P  120x9087 h 1%6(0 - - 43 - -
3x10(f)
7(p)
EM 90/120 TPPCFG2  120x90x87 h 1X6() 8 - 51 - -
3x10(9)
EM 90/80 TPE-P 80X90x87 h 4x3,4 - - - 13,6 rymA
EM 90/80 TPFE 80X90X87 h 4x3,4 - 6 - 19,6 0oV N
EM 90/80 TPFEV 80X90X87 h 4x3,4 - 6 - 19,6 280G 1oV N

f (feux); p (plaque)
Tous les modéles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

f (fuegos); p (placa radiante)
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.

()= OnekTpuyeckasi kKoH@OPKa; (p)= asoBasi KOHGOPKa.
Bce mMofeny MOoryT BbINOJIHSITECS B HACTO/ILHOM BEPCUM U HA OTKDBITOM MOACTaBKe.






fourneaux électriques

Les fourneaux électriques
Emotion 700 et 900 sont
disponibles en 4 versions.
Dans la série 700 il y a la
possibilité de choisir entre
plaques rondes ou carrées
de la puissance de 2,5 kW.
Les plaques électriques de
la série 900 sont carrées
avec une puissance
de 35 kKW ou 4 kW.

Dans toutes les 4
versions, les  éléments
sont hermétiqguement

scellés au plan et réegulés
par des commutateurs
a 6 positions. Le design
particulier et le systeme
labyrinthe  des  boutons
surent une protection contre
les infiltrations de I'eau.

5
Plagues rondes en fonte,

disponibles uniquement
dans la série 700.
2

Plaques en fonte a haute
résistance thermique.

cocinas eléctricas

Emotion dispone de cuatro
versiones diferentes: la serie
700 ofrece la posibilidad de
elegir entre placas redondas
o cuadradas de 2,6 kW cada
una, mientras que la serie
900 ofrece la posibilidad de
elegir placas cuadradas de
3,504 kW.

Cada elemento es sellado
herméticamente al plano y
controlado por un mando
con 6 posiciones. El
especial diserio y el sistema
de laberinto del mando
garantizan la  proteccion
contra las filtraciones de
agua.

1

Placas redondas en acero
disponibles solamente en la
serie 700.

2

Placas cuadradas en acero
de alto rendimiento térmico.

AJIeKTpn4eckKune ninTbl

OneKTpuydyeckKkue

M/TbI Emotion MOoryT
M3rotaB/mBaTeCs B 4
BEPCUISIX. Cepuisi 700

ocHaLLaeTcs KpYriibiMy oo
KBaAPATHbIM  KOHGOOPKaMM
MOLLIHOCThHO 2,6 KBT;
cepusd 900  KOMIIEKTYETCS
KBaAPATHbIM - KOHGDOPKaMu
WwmoryHocteto 3,6 mbo
4  kBT. KOH®opku  Ha
MOoaesnsix BCEX cepwii
rePMETUHHO 3aKperiieHs!
Ha pabo4eri  oBEPXHOCTU
Vi PErYVPYIOTCS npu
MOMOLL 6-TV MOVILIMOHHBIX
nepeknarw4dYartenemn.
CrieumasnbHei - gusaH
cuctema  C - JIaBVPMHTOM
PyHeK 0becrewmBaroT 3aLLATy
OT BOAOMPOHUL@EMOCTU.

1

Kpyrribie YyryHHbIE
KOHGOPKY VIMEKOTCS TOJIbKO
a cepum 700.

2

KBagpaTHble KOHMOPKU C
Bbicokovt KT/

21




elements

serie 700

Plaques rondes de 2,6 kW chacune.

Placas redondas de 2,6 kW cada una.

Kpyrsibie KOHGOPKM MOLLHOCTbIO 2,6 KBT
Kaxkfasi.

2 plagues rondes 4 plaques rondes

2 placas redondas 4 placas redondas

2 KpyrJible 4 KpyrJible KOHEOPKM
KOHGOPKU

2 plaques carrées 4 plagues carrées 6 plaques carrées, série 900 uniquement

2 placas cuadradas 4 placas cuadradas 6 placas cuadradas, solo en la serie 900

2 KBafparHble 4 KBaApaTHble KOHMOPKU 6 KBapaTHbIe KOHGHOPKM, TOsIbKO B cepumm 900

KOHGOPKU
serie 700 & 900
série 700: plaques rondes ou carrées de la
puissance de 2,6 kW. Les plaques électriques de
la série 900 sont carrées avec une puissance de
3,5 kW ou 4 kW.
Serie 700: placas eléctricas redondas o cuadradas
con una potencia de 2,6 kW. Serie 900: placas
eléctricas cuadradas con una potencia de 3,5 ¢
4 kW,

2 plagues basculantes 4 plaques basculantes KBazmpaTHble KOHGOPKI MOLLHOCTBIO 2,6 KBT 4715

2 placas basculantes 4 placas basculantes cepum 700 n 3,5-4 kBT gns cepuv 900

OnpOoKUabIBaEMbIE ONpPOKULBIBAEMbIE KOHEOPKM

KOHOPKU
serie 900

Plaques basculantes de 4 kW chacune.
Placas basculantes con potencia de 4 kW cada una.

OnpokviabiBaeMble KOHPOPK MOLLHOCTHIO 4 KBT
Kaxxaasi
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serie 700
plaques rondes
placas redondas
KDYI/Ible KOHGOPKU

plaques carrées
placas cuadradas

KBaApaTHbIe KOHGHOPKU

serie 900

placas basculantes

plaques basculantes
OrPOKMAbIBAEMBIE KOHEOPKM
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EM 70/40 PCE-P 40x73x87 h 2x2,6 - 5,2 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 PCE-P 80x73x87 h 4x2,6 - 10,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 CFE 80x73x87 h 4x2,6 6 16,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 PCEQ-P 40x73x87 h 2x2,6 - 5,2 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 PCEQ-P 80x73x87 h 4x2,6 - 10,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 CFEQ 80x73x87 h 4x2,6 6 16,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 PCE-P 40x90x87 h 2x4 - 8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 PCE-P 80x90x87 h 4x4 - 16 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFE 80x90x87 h 4x4 6 22 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFEV 80x90x87 h 4x4 6 22 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 PCES-P 40x90x87 h 2x3,5 - 7 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/120 CFE 120x90x87 h 6x4 6 30 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/120 CFEE 120x90x87 h Bx4 9 33 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 PCES-P 80X90X87 h 43,5 - 14 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFES 80X90X87 h 43,5 6 20 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFESV 80X90%87 h 4x3,5 6 20 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 PCER-P 40x90x87 h 2x4 - 8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 PCER-P 80X90x87 h 4x4 - 16 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFER 80X90X87 h 4x4 6 22 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFERV 80x90x87 h 4x4 6 22 380-415V 3N 50-60Hz

Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.
Bce mofem MoryT BbiOHSITBCS B HACTOJIbHOM BEPCUM U HA OTKPbITOM NOACTaBKe.
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induction
and
\ glass-ceramic




induction

Les plagues a induction
sont idéales pour ceux qui
souhaitent bénéficier d’un
haut rendement en temps
réduits et d’un nettoyage
facile. Disponibles en 2
ou 4 zones, de 3,5 kW
dans la série 700 et de
5 kW dans la série 900,
les plagues a inductions
Emotion garantissent un
rendement optimal sans
dispersions thermiques et
sans chauffage du plan de
travail. Les zones de cuisson
s’activent uniquement en
contact direct avec des
casseroles spécifiques (@
casserole minimum 12 cm).

vitrocéramique

Les plaques vitro-
céramiques offrent au chef
un contrble élevé de la
température et une facilité de
nettoyage du plan de travail.
Les zones concentriques
permettent d’atteindre
une température de 500°
C en quelques secondes.

induccion

Las cocinas de induccion
son iddneas si se necesita
alta productividad en un
tiempo reducido. A esto
se suma su facil limpieza.
Disponibles con 2 o 4
zonas de 35 kW en la
serie 700 y de 5 kW en la
serie 900, las inducciones
de la serie  Emotion
garantizan un rendimiento
optimo sin dispersion del
calor en el ambiente y
sin el calentamiento de
la superficie de trabajo.
Las zonas de coccion se
activan solo con el contacto
de ollas especificas.
(@ minimo de olla: 12 cm).

vitroceramica

Las vitroceramicas ofrecen
a los chefs un elevado
control de la temperatura de
trabajo y una facil limpieza
de la superficie de trabajo.
Las zonas concéntricas de
estos equipos permiten la
regulacion de la temperatura
hasta 500° C en pocos
segundos.

NHAYKLUNOHHbIe NITUTbI

MWHAY KLU WOHHEB e
Tl rapaHTVpyroT
MaKCYMasTIbHO BbICOKYHO
npoun3BoANTENIbHOCTb,
ObICTDbIE CPOKM
MPUrOTOR/IEHNS] U JIETKYHO
owCTKy. bl ¢ 2 mbo 4
pabo4M  30HaMl  MEKOT
MOLLHOCTL 3,5 KBT B cepum
700 n 5 kBt B cepmm 900.
VIHAYKUWIOHHBIE MThI
Emotion obecrievvBaroT
onTuMaINbHYIK
MPOV3BOANTESTBHOCTH 6e3
paccevBaHusi  Tervia 1o
paboqemy  rOMELLIEHMO 1
He HyXOaroTcsl B M04orpese
pabo4eri [TOBEPXHOCTM.
BapoyHbie 30Hb!
aKTVBUPYIOTCST  TOJIbKO 11U
HErNoCpeCTBEHHOM KOHTaKTe
C KaCTPRHOIIMU (MVHMASIBHBIV
AvameTp KacTproiv =12 cum).

CTeKJ/IoKepamMuniyeckume
ninTbl

XKapoyHble  MOBEPXHOCTU
13 CTEK/TOKEDAMYIKU
obecreumBaroT LUeg-rnoBapy
0CO60  TO4YHBII  KOHTPOJIb
paboyer TeMreparypb!
n JIErKyrO O4YNCTKY
paboyer OBEPXHOCTU.
KoHLieHTpr4eCKIme 30Hb!
Harpesa aTvX  arnaparoB
[103BO/ISIKOT 38 HECKOJIbKO
CeKyHA Joctvrats
Temnepatypb! 500°C.

25




elements
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4 zones
2 zonas 4 zonas
2 30HbI 4 30Hhb!

4 zones
4 zonas
4 30Hb!

wok 5 kW

26

induction

2 ou 4 zones de travail avec puissance 3,5 kW
pour la série 700 et 5 kW pour la série 900.
Disponible aussi la version Wok de 3,5 kW

inducciones

2 0 4 zonas de trabajo con potencia 3,5 kW
en la serie 700 y 5 kW en la 900. Disponible
tambiéen la version Wok de 5 kW.

UHAYKUWUOHHbIE M/INTbI
2 nmm 4 pabo4me 30HbI C MOLLIHOCTBIO 3,5
KBT gns cepw 700 n 5 kBT g cepuv 900.
Takxe nmeetcs Bepcus WOk MOLLHOCTBHO
5 KBT.

vitrocéramique
Série 700: 2,5 kW pour chaque zone
Série 900: 3,4 kW pour chaque zone.

vitroceramicas
Serie 700: 2,5 kW para cada zona.
Serie 900: 3,4 kW para cada zona.

CTeKJIOKepamMmuyecKue nimTbl
Cepusi 700: 2,5 KBT Ha Kaxayro 30Hy
Harpesa. Cepusi 900: 3,4 KBT Ha kaxayo
30Hy Harpesa.



serie 700

vitrocéramique
vitroceramicas
CTEK/IOKepamyiKa

serie 900

induction
serie 700

inducciones
MHAYKUNS

serie 900

& )
s = S s
K < X E [
-~ X () =3 T
= 838 s ° 3
® s Sﬂ g P ? §§ o £ s %
N a3 age eZ 53 0 2 TS ap 0
5 5¢2 §ca 8809 88 o8 o0 3
3 ° o g %S 3 o O €3 0o O E3 og O o ¢
® s o8 c 23 ® G O @ OO0 O® 8 00 Q% oo &
o [N o O < T N S QF Do S T © =
g8 88§ E23 2383 2988 9% £8 85 33 SI8
ES2 g8 535 8 28¢% 3% 8% ©3 29 33 S8 29 ¢
@ EM 70/40 PVE-P 40x73x87 h 2x2,5 - 5 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 PVE-P 80x73x87 h 4x2,5 - 10 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 CFVE 80x73x87 h 4x2,5 6 16 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 PVE-P 40x90x87 h 2x3,4 - 6.8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 PVE-P 80x90x87 h 4x3,4 - 13,6 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFVE 80x90x87 h 4x3,4 6 19,6 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 CFVEV 80x90x87 h 4x3,4 6 19,6 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 IND-P 40x73%87 h 2x3,5 - 7 380-415V 50-60Hz
EM 70/80 IND-P 80x73x87 h 4x3,5 - 14 380-415V 50-60Hz
EM 70/40 INDW-P 40x73x87 h 1%5 - 5 380-415V 50-60Hz
EM 90/40 IND-P 40x90x87 h 2x5 - 10 380-415V 50-60Hz
EM 90/80 IND-P 80x90x87 h 4x5 - 20 380-415V 50-60Hz
EM 90/40 INDW-P 80x90x87 h 1x5 - 5 380-415V 50-60Hz

Tous les modeéles sont disponibles en version top et sur placard ouvert

Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta

Bce mogenm MoryT BbIMOMHSTECS B HACTO/IbHOM BEPCUM U HA OTKDLITOM MOACTaBKe.
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cuiseurs a pates

Le cuiseur a péates dans
la version gaz propose
certaines  caractéristiques
importantes remplissage
de l'eau par électrovalve,
brdleurs a flamme
stabilisée avec allumage
automatique par dispositif
électrique, cuve emboutie
en AISI 316, remplissage
d’eau rapide ou de rajout,

contrble de présence
d’eau par  pressostat.
Ceci permet d’éviter le

fonctionnement de la
machine «a sec» préservant

ainsi la cuve de toute
déformation éventuelle.
Versions électriques:
résistances rotatives.
cuiseurs a pates

Versions électriques:
résistances  blindées  a
lextérieur de la cuve et
contrble thermostatique

du chauffage. Thermostat
de sécurité en cas de
démarrage a sec. \ersions
gaz avec brlleurs en acier
inox a I'extérieur de la
cuve, avec régulation par
valve thermostatique de
sécurité avec thermocouple.
Température de I'eau réglable
de 30° a 90°C. Vidange de
leau par enlevement du
trop-plein. Faux fond perforé
et traverse de support des
bacs fournis en dotation.

cuecepastas

Las versiones Extreme se
distinguen por los detalles:
la carga del agua se lleva a
cabo mediante una electro-
valvula, cubas estampadas
en acero AISI 316 y su
completo rendimiento viene
regulado  mediante  un
presostato de seguridad,
para evitar el funcionamiento
de la maquina en seco,
preservando asi la cuba de
posibles deformaciones.
En los modelos eléctricos
el calentamiento se
lleva a cabo a través de
resistencias giratorias que
permiten una mejor limpieza

banos maria

Modelos eléctricos
dotados de resistencias
blindadas externas a la
cuba y  calentamiento
con control termostatico.
Termostato de seguridad
en caso de activacion del
calentamiento sin agua en
cuba. Alimentacion a gas
con quemadores en acero
inox externos a la cuba, con
regulacion mediante valvula
termostatica de seguridad
con termocopia. Regulacion
de la temperatura del agua
de 30 a 90° C. Desaguie con
rebosadero. En dotacion
se incluye un falso fondo
perforado y travesario para
sujecion de las cubetas.

MaKapoOHOBapKu
[agoBble MaKaPOHOBEPKN
Bepcvmn Extreme

XaPaKTEPM3YHOTCS HEKOTODBIMA
BaXKHbIMY AETA/ISIMUL 3a/VBKa
BOAbl OCYLLIECTB/ISIETCS Hepe3
S/IEKTOKTANaH, ropesiki  Co
CTabMM3aToOPOM  MyIaMeHn
MMIIOTHaSI TOESTKA BKITKOHaKOTCS
PV FOMOLLA MbE303/IEMEHTE,
LUTAMIIOBaHHas! BaHHa
V3rOTaR/MBAETCS] U3 CTa/
AISI 316; ypoBeHs HarloiHeHVsi
BaHHbI KOHTRO/IPYETCST
3aLLTHOM  CUCTEMOV,KOTOPAs
rpeaoXpaHSIET MaKaPOHOBAPKY
OT paboTbl  «BCYXyro», a
BaHHy — OT [AegopmMaLiii.
HarpesaterbHbie  aneMeHTbI
SB/ISKOTCST  MIOBOPOTHBIMY, 38
CcYeT Yero  obecrie“vBaeTcs

JIErKasi O4/ICTKA BaHHb!.
MapMUTbI

OriekTporiTaHne c
OpOoHMPOBaHHLIMY  TOHamu,

YCTaHOB/IEHHBIM C HaPYKHOM
CTOPOHbI BaHHbl, 1 cucTema
Harpesa  C  PerysvpoBKOM
Temriepatypbl  C - MOMOLLSHO
pesie. 3alTHBI TEPMOCTAT,
obecriesmBaroLLm  3aLLMTY B
CJllyHae 3arycKaHarpesa BaHHb!
6e3 Boapl. [a3oBoe ntaHve ¢
ropesikam U3 HePXKaBeroLLIEV

cram, YCTaHOB/IEHHbIMM
c HapyKHOM CTOPOHb!
BaHHbl,  C  PErysIMPOBKOM

oy MOMOLLM  3aLLUTHOIO
TEPMOCTATVHECKOIO  KriaraHa
Cc Tepmoriapo. Peryrmposka
Temrigparypbl  Bodsl or  30°
40 90°C. Crme BoObl HYepe3
3arv/iyLLKy. Komririektyercst
repgoppPOBaHHON BCTaBKOM
W I10repeyHON MePEKgLMHON
JepratesieM raCTpOeMKOCTEN.
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elements

o

1 cuve 2 cuves
1 cuba 2 cubas
1 BaHHa 2 BaHHbI

extreme or simple?

cuiseur a pates série 700/900
Série 700: capacité cuve 26 litres
Série 900: capacité cuve 40 litres

cuecepastas serie 700/900
Cuba de 26 litros en la serie 700
y 40 litros en la serie 900.

mMakapoHoBapku serie 700/900
MakapoHoBapky cepum 700/900

Mogenw cepumn 700 OCHaLLIarOTCSl BaHHaMm
Ha 26 J1, eMKOCTb BaHH Ha MOZEsISX cepum
900 - 40 n.

bain-marie

Série 700: cuve GN 1/1 ou GN 2/1

Série 900: cuve GN 1/1+1/3 ou GN 2/1+
2x1/3

Banos maria

Serie 700: cuba para cubetas GN 1/1 o
GN 2/1 en el médulo doble.

Serie 900: cuba para cubetas GN 1/1+1/3
o GN 2/1+ 2x1/3 en el médulo doble.

mMapMuUTbI

Cepus 700 komrinekTyetcs BaHHamm GN
1/1 6o GN 2/1. Paamepsi BaHH cepuin
900: GN 1/1+1/3 6o GN 2/1 + 2x1/3

extreme: remplissage d’eau
par electrovalve.

extreme: carga del agua mediante
electro-valvula

MaKapOHOBaPKK extreme 3anvBka Bofbl
4yepes an1eKTpoKIanaH

30

® X,

simple: remplissage d’eau par robinet
mécanique.

simple: carga del agua mediante grifo
mecanico

ra3oBble MakapOHOBapKK Simple 3a/mBka
BO/Ibl YEPE3 MEXaHNHECKII KPaH.
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friteuses

Fritures parfaites et
croustilantes  grace  a
'échauffement  direct et

indirect. Les friteuses
gaz version Extreme sont
équipées d’'une cuve
emboutie et les brlleurs
externes permettent a cette
cuve indépendante d’étre
facilement nettoyée.

;
Versions gaz: cuve avec
zone froide.

2

Versions électriques:
résistances rotatives.

Freidoras

Frituras perfectas y
crujientes gracias al
calentamiento  directo o

indirecto. Las versiones a
gas Extreme estan dotadas
de cuba estampada
libre  con  quemadores
externos, mientras  que
los  modelos  eléctricos
incorporan resistencias de
alto rendimiento. Las altas
potencias instaladas (casi 1
kw/lt.) permiten frituras de
alta calidad.

1

Modelos a gas Extreme:
Cuba libre para una mejor
limpieza.

2
Modelos electricos:
resistencias rotantes.

hpUTIOPHULLI

VineasnbHo MPOXaPEHHbIE
Vi XpyCTsLLWEe obnona
briarofapsi cucteMe MpsiMoro
W KOCBEHHOrO  Harpesa.
[a3oBble PUTHOPHULIBI
KOMMONTEKTYITCS
LUTaMITOBaHHOM BaHHOW,
3a cyer HaPY>KHOM
YCTaHOBKM ropesiok
obecrievmBacTcsl  ee  Jierkasi

oWICTKE, B BJIEKTOUHECKMX
Moaesisix Harpes
obecriewmBaeTcsl  3a  c4eT

BbICOKOMPON3BOANTESIbHBIX
TOHoB.

1

[a30Bble MOaem: BaHHa C
HapYXKHbIMV FOPESIKMU 17151
JIEMKOM OYUCTKM

2

OrekTpu4eckme Mogesm
OCHaLLatoTCS MOBOPOTHbBIMM
TOHamm
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elements

friteuses gaz
Série 700: capacité cuve: 13,17 litres.
Série 900: capacité cuve: 13,17, 21, 22 litres.

Freidoras gas
Serie 700: cubas de 13y 17 litros.
Serie 900: cubas de 13, 17, 21 y 22 litros.

rasoBble (hpPUTIOPHULIbI
cepusi 700: BaHHbI Ha 13 1 17 7.

1 cuve 2 cuves cepus 900: BaHHbI Ha 13, 17, 21, 22 1.
1 cuba 2 cubas
1 BaHHa 2 BaHHbI

friteuses électrique
Série 700: capacité cuve: 13, 8+8, 17 litres
Série 900: capacité cuve: 13, 8+8, 17, 21 litres

Freidoras eléctricas
Serie 700: cubas de 13, 8+8 y 17 litros.
Serie 900: cubas de 13, 8+8, 17 y 21 litros.

aneKTpuyeckmne hpUTIOPHALbI
cepus 700: BaHHbI Ha 13, 8+8,17 1.

2 cuves 1 cuves 2 cuves cepus 900: BaHHbI Ha 13, 8+8, 17, 2111
2 cubas 1 cuba 2 cubas
2 BaHHkI 1 BaHHa 2 BaHHbI

extreme or simple?

extreme simple serie 700: FRE10X-T

cuve avec zone froide. échangeurs en cuve. résistances basculantes pour les
. , ) modeles FRE10X série 700
cuba con zona fria intercambiadores en la cuba
resistencias basculantes para modelos
ropesikv ycTaHaBAMBatOTCS C TENI006MEHHMKW yCTaHaB/IMBaKOTCS FRET0X de la Serie 700
Hapy>KHOVi CTOPOHbI BaHHbI B BaHHe

r10AbEeMHbIE TEHbI 7151 MOAENew

% FRE10X cepwm 700






freidoras
extreme

friteuses
OPUTIOPHMLBI

simple

- _ ¢
[T S
ET 138 N 88% 3 &
2 e 2 2<% 8283 85 2
X T ShS -~
g8s 283 823 853F gt ad
z P 593 08 ¥ 28F g5 3y R o 9
0 o8 RS c 923 o O o C 5 S 80 xa £ QL0 Q% oo &
o 0 3 ] To @ 8 g D @ S ca 5585 3 8 o
g5% 83/% €28 g3 < 832 £ 8 39 288338 £g¢8
ESC EE S 53 8 €% € 8§ 8o 2390 aoQo A g9 ¢
EM 70/40 FRG13VL 40x73x87 h 1 13 12 0,1 220-240V 1N 50Hz
EM 70/80 FRG13VL 80x73x87 h 2 13+13 24 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 70/40 FRG17VL 40x73x87 h 1 17 16,5 0,1 220-240V 1N 50Hz
EM 70/80 FRG17VL 80x73x87 h 2 17+17 33 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 70/40 FRGS13 PW 40x73x87 h 13 12 - -
EM 70/80 FRGS13 PW 80x73x87 h 13+13 24 - -
EM 70/40 FRE13 40x73x87 h 13 - 12 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FRE13 80x73x87 h 13+13 - 24 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 FRE8+8 40x73x87 h 8+8 - 14 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 FRE17 40x73x87 h 17 - 16,5 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FRE17 80x73x87 h 17417 - 33 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 FRE10X-T 40x73x25 h 10 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FRE10X-T 80x73x25 h 10+10 - 18 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 SPE-P 40x73x87 h - 1 220-240V 1N 50-60Hz



freidoras
extreme

friteuses
PUTIOPHMLIBI

simple
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EM 90/40 FRG13VL 40x90x87 h 1 13 12 0,1 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 FRG13VL 80x90x87 h 2 13+13 24 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/40 FRG17VL 40x90x87 h 1 17 16,5 0,1 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 FRG17VL 80x90x87 h 2 17417 33 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/40 FRG21VL 40x90x87 h 1 21 19 0,1 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 FRG21VL 80x90x87 h 2 21+21 38 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/40 FRGS13 PW  40x90x87 h 1 13 12 - -
EM 90/80 FRGS13 PW 80x90x87 h 2 13+13 24 - -
EM 90/40 FRGS22 PW  40x90x87 h 1 22 20 - -
EM 90/80 FRGS22 PW 80x90x87 h 2 22422 40 - -
EM 90/40 FRE13 40x90x87 h 1 13 - 12 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FRE13 80x90x87 h 2 13+13 - 24 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 FRE8+8 40x90x87 h 2 8+8 - 14 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 FRE17 40x90x87 h 1 17 - 16,5 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FRE17 80x90x87 h 2 17417 - 33 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 FRE21 40x90x87 h 1 21 - 20 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FRE21 80x90x87 h 2 21+21 - 40 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 SPE-P 40x90x87 h - 1 220-240V 1N 50-60Hz
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fry-top

Large gamme de produits,
plus de 80 modeles. La
plaque est hermétiquement
soudée au plan embouti,
permettant ainsi  d’obtenir
une zone de travail unique
encaissée, avec des angles
compléetement arrondis.

;
Les plaques, de 15 mm
d’épaisseur, peuvent
étre en acier doux ou
chromé*, lisses, nervurées
ou Y lisses ¥ nervurées.
(*Série 900 uniguement).
Plague soudée au plan
embouti, angles arrondis.

2
Grand tiroir de collecte de la
graisse.

fry Top
La gama dispone de
mas de 80 modelos

caracterizados por su alto
rendimiento y limpieza. Las
planchas estan soldadas
herméticamente al plano
estampado, obteniendo
asi una Unica superficie
de trabajo encastrada con
angulos completamente
redondeados.(Modelos
Extreme)

1

Modelos  Extreme.  Las
planchas de 15 mm de
espesor pueden ser en
acero dulce o cromadas®,
lisas, ranuradas o mitad
lisa 'y mitad ranurada.
(*Solo en la serie 900).
Planchas soldadas al
plano estampado, angulos
redondeados.

2
Gran cajon recoge grasas

JKapoO4Hble NOBepPXHOCTH

B accoptumeHT  BXoauT
bosiee 80 monesnew,
OT/IMHarOLLMXCST BbICOKOVI

rnponsBoanNTesIbHOCTbLIO

W JIEFKOCTBKO ~ OHYUCTKU.
KoHgbopka repMETUHHO
rpviBapviBacTCsl K

LLITaMIIOBaHHOU MOBEPXHOCTY,
3a cYeT 4Yero obpasyercs
enuHasi BCTPOeHHas! pabo4asi
30Ha, a Ykl OKasblBaroTCs!
[1O/THOCTBHO 3aKDYITIEHHBIMU.

1
VI3rotasiviBaemMbie U3 MSIrKom
JIMBO XPOMMPOBAHHOW* CTasn
MOBEPXHOCTY TOLUMHON 15
MM MOryT ObITb MOSIHOCTHIO
rnaaKvMK, PUIEHBIMY
nm KOMOVPOBAHHBIMM.
(*YMerTCS TOIbKO B CEpUM
900)

2
BMeCTUTESIbHBI XKPOCOODHVK.
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elements

plaque lisse plaque lisse
plancha lisa plancha lisa
rnaakasi rnafKasi xapoyHasi
JKapoYyHasi MOBEPXHOCTH
MOBEPXHOCTH

plaque nervurée piastra nervurée plaque lisse-nervurée
plancha ranurada plancha ranurada plancha lisa-ranurada
puchrieHast puchsieHast xapoyHasi KOMOVIHVMPpOBaHHasi
XKapoyHasi MOBEPXHOCTH JKapOYHasi MoBEPXHOCTH
10BEPXHOCTb

extreme or simple?

extreme simple

e

plague soudée au plan embouti, angles plaque soudée et encaissée.
arrondis.
) plancha soldada y encastrada.
plancha soldada al plano, angulos
redondeados. CcBapHasi M BCTPOEHHas! XXapo4Hasi MOBEPXHOCTb

repMeTrnHHO rprBapeHHbIE pa6owle

FNOBEPXHOCTH, 3aKpyriieHHbIe yriibl
42






fry top
fry top

[azoBble XKapO4HbIe NoBEepPXHOCTU

extreme

simple

extreme

simple
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@ EM 70/40 FTG-P 40x73x87 h D 6 - -
@ EM 70/40 FTRG-P 40x73x87 h mﬂﬂﬂm 6 - -
=ﬁ
EM 70/80 FTG-P 80x73x87 h 12 - -
EM 70/80 FTRG-P 80x73x87 h mﬂ] 12 - -
EM 70/80 FTRRG-P 80x73x87 h mmmm 12 - -
EM 70/40 FTGS-P 40x73x87 h ] 6 - -
EM 70/40 FTRGS-P 40x73x87 h mﬂﬂﬂm 6 - -
EM 70/80 FTGS-P 80x73x87 h 12 - -
EM 70/80 FTRGS-P 80x73x87 h mD 12 - -
EM 70/80 FTRRGS-P 80x73x87 h mﬂﬂﬂﬂ 12 - -
EM 70/40 FTE-P 40x73x87 h ] - 5,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 FTRE-P 40x73x87 h mﬂﬂﬂm - 5,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FTE-P 80x73x87 h - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FTRE-P 80x73x87 h mD - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FTRRE-P 80x73x87 h Hﬂmﬂﬂ - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 FTES-P 40x73x87 h D - 5,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/40 FTRES-P 40x73x87 h mﬂﬂﬂm - 5,4 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FTES-P 80x73x87 h D - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FTRES-P 80x73x87 h HHD - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 FTRRES-P 80x73x87 h Hﬂmﬂm - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz

Version chromée disponible pour les modéles extreme.
Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

Las versiones extreme estan disponibles con Plancha cromada.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta

XpomuvposaHHasi Bepcust 4OCTYNHa A58 mogenen Extreme.
Bce mogenv MoryT BbINOHATLCS B HACTOJIbHOV BEPCUN 1 HA OTKPbLITOM MOACTaBKe.
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fry top

fry top
[a30BbIe XapO4HbIE MOBEPXHOCTU

extreme simple extreme

simple
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EM 90/40 FTG-P 40x90x87 h D 7 - -
EM 90/40 FTRG-P 40x90x87 h mmmm 7 - -
EM 90/80 FTG-P 80X90x87 h D 14 - -
EM 90/80 FTRG-P 80x90x87 h HHD 14 - -
EM 90/80 FTRRG-P 80x90x87 h Hﬂﬂmm 14 - -
@ EM 90/40 FTGS-P 409087 h ] 7 - -
EM 90/40 FTRGS-P 40x90x87 h mmmm 7 - -
EM 90/80 FTGS-P 809087 h 14 - -
EM 90/80 FTRGS-P 80X90x87 h mD 14 - -
EM 90/80 FTRRGS-P 809087 h mﬂmm 14 - -
@ EM 90/40 FTE-P 40x90x87 h ] - 75 380-415V 3N 50-60Hz
@ EM 90/40 FTRE-P 409087 h mmmm - 75 380-415V 3N 50-60Hz
—
EM 90/80 FTE-P 80x90x87 h - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FTRE-P 80X90x87 h mD - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FTRRE-P 80x90x87 h mﬂﬂﬂﬂ - 15 380-415V 3N 50-60Hz
@ EM 90/40 FTES-P 40x90x87 h D - 75 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 FTRES-P 40X90x87 h mmmm - 75 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FTES-P 80x90x87 h D - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FTRES-P 80x90x87 h HHD - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 FTRRES-P 80x90x87 h Mﬂﬂ - 15 380-415V 3N 50-60Hz

Version chromée disponible pour tous les modeles.
Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

Las versiones extreme estan disponibles con Plancha cromada.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta

XpomuvposaHHasi Bepcust 4OCTYNHa A58 mogenen Extreme.
Bce mogenv MoryT BbINOHATLCS B HACTOJIbHOV BEPCUN 1 HA OTKPbLITOM MOACTaBKe.
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grille en pierre lavique
gaz

Grile en pierre lavique
avec plan réalisé en acier
inox Aisi 304. Chauffage
par brlleurs en acier a
flamme  stabilisée  avec
veilleuse et thermocouple
de sécurité. Deux zones
de cuisson indépendantes.
Distribution du gaz
contrblée par un robinet
a valve de sécurité. Grille
de cuisson en acier inox,
avec ample rainurage pour
I'écoulement des graisses.

Tiroir  de collecte des
graisses externe au top
et extractible pour un
nettoyage facilité.

acqua grilles

['évaporation de I'eau
présente dans les récipients
situés sous les brlleurs
permet une cuisson délicate
des plats.

Pour obtenir les mémes
résultats, des résistances
blindées Incoloy ont été

utilisées dans les modeles
électriques.

Pour tous les modeéles, grille
de cuisson réversible en
fonte, une face viande, une
face poisson et legumes.

Parrillas de piedra
volcanica

Parrilla de piedra volcanica
con plano realizado en
acero inox AISI 304. El
calentamiento se transmite
mediante quemadores de
acero de llama estabilizada
con lama  piloto 'y
termocopia de seguridad.
Dos zonas de coccion
independientes. Distribucion
del gas controlada por un
véalvula de seguridad. Parrilla
de coccion en acero inox,
con anchas ranuras para la
difusion de las grasas. Cajon
recoge grasas externo en la
parte superior y extraibles
para una facil limpieza.

Parrillas de agua

La evaporacion del
agua presente en el
contenedor situado bajo los
quemadores permite una
coccion delicada y uniforme
de los alimentos sin alterar

el gusto. Los modelos
eléctricos consiguen
los  mismos  resultados
utilizando resistencias
blindadas incoloy. Todos

los modelos incluyen parrilla
de coccion reversible en
acero, con un lado para
carne y otro para pescado
O verdura. Esta es una
particular forma de cocinar
carne, pescado y verduras
impidiendo que la grasa se
queme.

ra3oBble JslaBOBble rpuin

JlaBosbwi - rpwib,  paboqasi
OBEPXHOCTL  BbIMO/IHEHa 13
HepkaseroLent  ctam  AlSI
304. Harpes ocyLecTBrseTcs
r1ocpenCTBOM CTa/TbHbIX
rOpe/iok Co  CTabumaaropoM
rviameHn C MIoTHOM ropEsIKOM
n  3aTHON  TEPMOMEPOM.
[lBe  HezaBuCUMbIE  30HbI
rpurotoBnervs. lodaysa rasa
PEry/mVpyeTcst  rpyv MOMOLLA
BEHTW/IS1 C MPELOX0aHUTES TbHbIM
KraraHoM. MKapoyHast peLLeTka
U3  HEPXaBeroLLe CTa/  C
LLVPOKUMIA — KeriobKaM — [151
crokaxvipa. braroaapsi ocobovi
KOHCTRYKLWN OIS Bbl CMOXKETE
rpuvrotae/meatb  Pblby,  MSCO
1 OBOLLY BE3 CropaHus Xvpa.
Komriextyercsi OAL0HOM-
XKUPOCOOPHUKOM,  KOTOPbIV
YCTaHaB/MBAETCS C  HaPY»KHOM
CTOPOHbI paboHeV NOBEPXHOCTY
n  SaBJ/bdeTcd  CbeMHbIM - AN
obecrieHeHnst OrmMAaSI6HOM
OYUCTKM.

rasosble U
S51eKTPUYECKNe rpunmn
aqua grill

Vicriaperme BO/Ab! "3
KOHTEVIHEPa, yYCTaHOBIEHHOIO
rnon ropesikamu,
obecrieunBaeT paBHOMEPHOe
rpoXKapviBaHe be3
VBMEHEHS BKycCa
rpoAyKTOB. Y100k 40OVTECS
aHa/IoMMYHOro  pesysibTara
Ha SJIEKTPUHECKIX
MOZJesnsx, OHW OCHALLaoTCs
OpoHvpoBaHHbIMY - TOHamm
Incoloy. YyryHHas >kapo4Has
peLLeTka Ha BCex MoAessx
SABNISETCH  [ABYCTOPOHHEN: C
OAHOV  CTOPOHbI  FOTOBUTCS
MSCO, C Apyrovi — pbiba u
OBOLLY.
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elements

acqua grille acqua grille
parrilla de agua parrilla de agua
BogsHeie rpuvm BogasHbie rpvmn

grille en pierre grille en pierre lavique
lavique parrilla de lava volcanica
parrilla de lava [y Ha IaBOBOM KaMHe
volcanica

oy Ha

J1aBOBOM KaMHe




grille en pierre lavique

parrilla de piedra volcanica
[ovnm Ha 1aBOBOM KaMHe

acqua grille
parrilla de agua
BoasHbie rpuvnm
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EM 70/40 GRL-P 40X73x87 h 75 -
EM 70/80 GRL-P 80X73x87 h 15 - -
EM 90/40 GRL-P 40X90x87 h 95 - -
EM 90/80 GRL-P 80X90X87 h 19 - -
EM 70/40 GRACQG 40X73x87 h 75 - -
EM 70/80 GRACQG 80X73x87 h 15 - -
EM 70/40 GRACQE 40x73x87 h - 6 380-415V 3N 50-60Hz
EM 70/80 GRACQE 80X73x87 h - 12 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/40 GRACQG 40x90x87 h 11 - -
EM 90/80 GRACQG 80X90xB7 h 22 - -
EM 90/40 GRACQE 40x90x87 h - 7,5 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 GRACQE 80X90X87 h - 15 380-415V 3N 50-60Hz

Les grilles pierre de lave sont disponibles en version top et sur placard ouvert.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta

Bce mogem MOrYT BbIMOJIHATECS B HAaCTOJIbHOM BEPCUM 1 HA OTKPbITOM MOACTaBKe.
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marmites

Ces produits sont idéaux
pour tous les types de
cuisson a immersion. Les
versions a chauffage direct
permettent de cuisiner de
grandes quantités de pates,
légumes, bouillons, soupes.
En revanche, les modéles
a chauffage indirect sont
indiqués pour les cuissons
les plus délicates comme
celles des marmelades,
sauces et autres produits
similaires qui ne doivent
pas coller au fond ou aux
parois. Le fond du récipient
est en acier inox AISI 316
d'une grande épaisseur.

Les versions GAZ sont
équipées de brlleurs en
acier inox haut rendement.
Les versions indirectes sont
munies d’une double paroi
en acier inox AISI 304 et
le contréle de la pression
passe par un pressostat,
clapet de sécutité de 0,5 bar
et manometre analogique

Dans les versions
ELECTRIQUES, le
chauffage est obtenu par des
résistances blindées fixées a
I'intérieur de la double paroi.

Le niveau de l'eau dans
la double paroi est géré
par 2 robinets permettant
le remplissage correct de
'eau. Disponibles Vec
capacité de 50 litres pour
la série 700 et 100 litres ou
150 litres pour la série 900.

fRobinet d’évacuation
frontale en laiton chromé
€quipé d’une poignée isolée
de 1” 1/2 pour les modeles
de 50 litres, 2“ pour les
modeles de 100 et 150 litres.

2

Remplissage en cuve par
robinet d'eau fixe (eau
chaude/froide).

marmitas

Ideales para todo tipo
de coccion a Iinmersion.
Las versiones con

calentamiento directo estan
indicadas para la coccion
de grandes cantidades de
pasta, verduras, caldos y
sopas, mientras que los
modelos con calentamiento
indirecto estan indicadas
para elaboraciones mas
delicadas tales como las
mermeladas, salsas y otros
productos similares que no
deben estar en contacto
con el fondo o las paredes.
La parte inferior de la cuba
esta realizado en acero inox
316 de gran espesor.

Las versiones a gas estdn
dotadas de quemadores
en acero Inox de alto
rendimiento. Las versiones
a gas Indirectas disponen
de wuna cuba fabricada
en acero inox AISI 304, y
el control de presion se
lleva a cabo mediante un
presostato, una vélvula de
seguridad de 0,5 bares y un
manometro analdgico.

Las versiones eléctricas
estan dotadas de
resistencias blindadas
filadas dentro de la cuba.
La carga del agua en la
cuba esta gestionada por
un sistema de grifos que

garantizan el  correcto
llenado.

1

Grifo  de carga frontal

en bronce cromado con
mando aislante de 1" 1/2
en los modelos de 50 litros
y 2" en los modelos de 100
y 150 litros.

2

Introduccion del agua en la
cuba mediante un grifo fijo
(agua fria / agua caliente.)

KOT/bI

Bepcum c TPSMBIM
HarpesoMm BEJIMKOJIENHO
cripaB/isitoTCst c
MPUroTOBIEHNEM BOOJIBLLIOMO
KO/IMHeCTBa  MaKkapOHHbIX
n3aesmm, OBOLLIEN,
Oy/IbOHOB,  CyroB,  TorAda

Kak MoAenm C  HEenpsiMbiM
HarpeBoM, PEKOMEHAYIOTCS
ansa  bonee  fenvikatHbIX
6K10a:  [APKEMOB, MOA/IMBOK
n  T..,  KOTOpblE — HE
JO/DKHBI  puamnatb KO
AOHy v cTeHkam.  [JHO
valm  U3roToBIEHO U3
HepxaseroLen cramm  AlSI
316 yBe/IM4eHHOV TOSLLMHABI.
FTAS0BBIE Bepcym KoM
EKTYIOTCSIBbICOKOMPON3BO
ANTENIbHBIMY - FOPesIKamm
13 HepXkaBeroLer cTasiu.
TASOBbIE  Bepcum c
HEMNPsIMbIM HarpesoMm
“MerT crieymasibHyo
rapoBOASHYHO pybaLLlKy
13 HepxxaBeroLyen cTasm
AlSI 304; KOHTPO/Ib
JaB/ieHNs] OCYLLEeCTB/ISETCS
npy  MOMOLLYM — 3aLLUNTHOM
CUCTEMBI faBneHus,
npefgoxpaHuTenbHOro
knarnaHa Ha 0,5 6ap wu
aHasoroBoro  MaHoMeTpa.
SINEKTPUYECKWE
Bepcum OCHalLLieHb!
OpOHVPOBaHHbIM TOHamu,
YCTaHOB/IEHHBIMY — BHYTOU
pyballku. SanBka BoAbl B
pyballiKy OCYLIEeCTB/ISETCS
rocpeacTBoM ABYX
KpaHoB, 00EeCreYNBaroLLIMX
npaBuibHOE HarosHeHve. B
cepuvm 700 MEKOTCS KOT/IbI
emKkocTbo 50 71, a mopesnm
cepu 900 MMEKT EMKOCTb
100 nm 150 5.

1

PacrionoXKeHHbI Ha
(bPOHTaIbHOV CTOPOHE KpaH
cmvBa U3 XPOMUMPOBAHHOM
niatyHu YKOMI/TEKTOBAH
U30JIMPOBaHHOV PYHKOV;
mognesm Ha 50 71 ocHaLLaroTCcs
KpaHamm 1”7 1/2, mogem Ha
100 v 150 11 — kpaHamm 2”.

2

SamB  BOAgbl B Yallly
rpom3BOANTCS] MPU MOMOLLI
KpaHa (ropsiHasi/xononHast
BOAA).
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marmites
marmitas
KOT/Ibl
serie 700

serie 900
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EM 70/80 PGD50 80X73x87 h 50 D 105 0.1 220240V N

EM 70/80 PGI50 80X73x87 h 50 105 03 220-240V 1N
380-415V 3N

EM 70/80 PEI50 80X73x87 h 50 - 123 i

EM 90/80 PGD50 80X90X87 h 50 D 105 0.1 220-240V 1N

EM 90/80 PGD100  80x90x87 h 100 D 21 0,1 220-240VIN

EM 90/80 PGD150  80x90x87 h 150 D 24 0,1 220240V 1N

EM 90/80 PGI50 80X90X87 h 50 105 03 220-240V 1N

EM 90/80 PGI100 80x90x87 h 100 21 03 220-240VIN

EM 90/80 PGI50 80X90x87 h 150 24 03 2207240V IN
380-415V 3N

EM 90/80 PEI50 80X90x87 h 50 - 12,3 0810
380-415V 3N

EM 90/80 PEI100 80X90x87 h 100 - 213 20 0r
380-415V 3N

EM 90/80 PEI150 80X90x87 h 150 - 213 200
380-415V 3N

EM 90/80 PED100  80x90x87 h 100 D - 12,1 oo
380-415V 3N

EM 90/80 PED150  80x90x87 h 150 D - 12,1 e

D= chauffage direct  I=chauffage indirect

D= calentamiento directo  I=calentamiento indirecto

D= ripsimoii Harpes  I=HernpsiMou Harpes
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sauteuses

Une machine multifonction
adapté a la cuisson de
sauces crémeuses, aliments
braisés, poulets, escalopes,
ragodt, fritures, risottos et
beaucoup plus. Toutes les
cuves sont en acier inox
AISI 304 avec fonde en
acier doux ou en acier inox
AlISI 304. Versions en métal
composé (Compound) sur
demande. Tous les modeles
peuvent étre demandés
avec relevage manuel ou
motorisé. Le remplissage
d’eau dans la cuve se fait
automatiquement par le
bouton distributeur d'eau
fixé sur la cheminée.
Couvercle en acier inox AlSI
304 équipé d'une grande
poignée ergonomique.
Disponibilité de modeles de
50 litres dans la série 700,
le 80 litres et de 120 litres
dans la série 900.

versions gaz
Chauffage  par br(leurs
tubulaires en acier inox.
Systeme d’allumage par
décharge continue alimenté
par une flamme pilote.
Alimentation du gaz par
valve thermostatique avec
systeme de sécurité a
thermocouple. Réglage des
températures de 100°C a
285°C.

versions électriques
Chauffage par résistances
blindées en alliage.

Contrble des températures
(100°C- 285°C) garanti par
un  thermostat connecté
directement a linterrupteur.
Thermostat de  sécurité
intervenant en cas de
fonctionnement anormal.

Sartenes basculantes

Equipo multifuncion
adecuado para la coccion
de salsas cremosas, guisos,
arroces, y muchos otros.
Todas las versiones estan
fabricadas en acero inox
AISI 304 con fondos en
acero dulce y acero inox
AISI  304. \Versiones en
Compound bajo  pedido.
Todos los modelos
pueden ser suministrados
con wvuelco manual o
motorizado. La introduccion
del agua en la cuba se
realiza automaticamente
mediante un pulsador con
grifo. Tapa en acero Iinox
AISI 304 dotada de maneta
ergonomica.

Versiones a gas

Calentamiento realizado
mediante quemadores
tubulares en acero inox
Encendido  por  sistema
de descarga  continua
alimentado por una
llama  piloto.  Suministro
de gas mediante valvula
termostatica con termopar
de seguridad. Regulacion
de la temperatura de 100 a
285° C.

Versiones eléctricas

Calentamiento realizado
mediante resistencias
blindadas. Control de la

temperatura (100 - 285° C)
garantizada por termostato
conectado directamente al
interruptor. Termostato de
seguridad que interviene
en caso de funcionamiento
anomalo.

onpoKunabiBaemble
cKkoBopoabl

MHOroyHKUMOHasIbHbIV
annapar,npegHa3HaqYeHHbI
715 MPUTOTOB/IEHUSITYCThIX
MO/MBOK, XKaPKOro,
KYPSTUHbI,39CKal0Mos,
rysndia, PEBPBILLIEK,
SUYHILL, PU3OTTO Vi
MHOMVX — Apyrvix  6mog.
Bcevarm M3rOTOBJIEHbI
13 HepKkaBeroLLeicTam
AISI 304 ¢ gHOM m3 MSIrKov
CTaM/IMOO U3 HEPXKABEHOLLIEV
cram AISI 304. o sanpocy
V3rOTaB/MBAKOTCS  BEPCYM
3 KoMIriayHpa. Bee
MOAEe/M MOryT OCHaLLaTbCst
cuCcTeMon PyHHOro
Jmbo MOTOPU30BaHHOMO
onpokugblBaHUS
ABTOMatVdeckasi  3a/mBka
BOAbI B Yallly rpov3BOANTCS
rpuv MOMOLLM KHOIMK
Vi BOAONOABOASILLIEN
TRYOKY, YCTaHOB/TIEHHOM
Ha AbiMooTBOdE. KpbilLKa
n3 HepKkaBeroLLeicTam
AISI 304 ¢  GosbLiov
SPrOHOMUHHOM PYHKOM.

3/1IeKTpNYeCcKue Bepcum

Harpes r1ocpenCTBOM
6poOHUMpPOBAHHB X
TOHos. KOoHTPO/5
TemriepaTypb! (100°C-
285°C) OCYLLIECTB/ISIETCS
TepmMocTartom,
nogcoefguMHEHHbBI M
HErNocpeaCcTBEHHO K
BbIK/rO4aTesO.  SalLMTHBIN
TepmocTar  cpabatbiBacT B
Clly4ae aHoMasIbHoV paboThbl.

ra3oBbie Bepcnun

Harpes  ocyuiecTBriseTcs
rocpeacTBoM  TpybYaTbix
ropeJsioK 13 HepXxaBeroLLEN
cramm.  BkodeHne  ripu
rioMoLLm cucTemsl c
MOCTOSIHHBIM ~ Pa3PSAOM U
MaoTHOV ropesikn. [ogaya
rasa OCYyLLeCTBASIeTCS
yepes  TePMOCTaTUHECKM
KnaraH, OCHalLIEeHHbI
3alNTHON ~ CUCTEMOM  C
Tepmorapon. PerynvpoBka
Temrepartypsl B Avana3oHe
o1 100°C go 285°C.
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380-415V 3N 50-60Hz

10

60

80x73x87 h

EM 70/80 BREI

380-415V 3N 50-60Hz

220-240V 1N 50Hz
220-240V 1N 50Hz

10
0,2
0,2

14
14

60
60
60

80x73x87 h
80x73x87 h
80x73x87 h

EM 70/80 BREIM
EM 70/80 BRGFM
EM 70/80 BRGIM

BeHHERgOAMENdOLOW
SBPBZLI0IOW SAUOISIoN
99s1H0}oW UOSIEeUl|oUl

380-415V 3N 50-60Hz

10

60

80x73x87 h

EM 70/80 BREFM
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brasiere
sartenes basculantes
serie 900

OrpoKvgbiBaemMble CKOBOPOAb!

inclinaison motorisée

versiones motorizadas
MOTOPU3NPOBaHHas!

o = S
5 & 3 2
5 @ = X
__ T 2 » AX () Q
IS S N N 86 © g
CRe) @ 003 g D oX = 9]
Q ® o S o 2T 3 o35 L8 2 €\6§ S o
3 c 383 a2 30> 95 3T 00 S 0@ S
9 RS RS -0 5 0= Qan 03 =S P2y I
S 2ca 233 £35S T3¢ §3:% §883s8: g =
gea 03 5 $SQ S5 = 5c 3 o 238 w5 22 s Dok
§8% 838§ ELS 888 B8 o 2838 288838 =8¢
ESe  EES 533 888 £cS 238% 3% so 38 8¢8¢
@ EM 90/40 BMFE-P 40x90x87 h 13 - 4,5 380-415V 3N 50-60Hz
L
EM 90/80 BMFE-P 80x90x87 h 29 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 BRGF 80x92,5x87 h 80 F 20 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 BRGI 80x90x87 h 80 20 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 BREF 80x92,5x87 h 80 F - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 BREI 80x92,5x87 h 80 - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/120 BRGF 120x92,5x87 h 120 F 24 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/120 BRGI 120x90x87 h 120 24 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/120 BREF 120x92,5x87 h 120 F - 19 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/120 BREI 120x92,5x87 h 120 - 19 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 BRGFM 80x92,5x87 h 80 F 20 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 BRGIM 80x90x87 h 80 20 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/80 BREFM 80x92,5x87 h 80 F - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/80 BREIM 80x92,5x87 h 80 - 15 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/120 BRGFM 120x92,5x87 h 120 F 24 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/120 BRGIM 120x90x87 h 120 24 0,2 220-240V 1N 50Hz
EM 90/120 BREFM 120x92,5x87 h 120 F - 19 380-415V 3N 50-60Hz
EM 90/120 BREIM 120x92,5x87 h 120 - 19 380-415V 3N 50-60Hz

F= fer |= acier inoxydable
F= hierro I=inox

F= >Keneso |I=HepxxaseroLas cTasib
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éléments neutres

Les éléments neutres sont
essentiels dans la cuisine
comme point d’appui pour
la préparation des aliments.
Disponible en  plusieurs
Versions: avec ou sans tiroir
et modeles avec évier.

Placards neutres avec les
angles intérieurs arrondis en
finition H2 pour I'hygiene et
la facilité de nettoyage. Sur
demande, tous les appareils
électriqgues et quelques
modeles gaz peuvent étre
réalisés avec cette finition.
Dans le cas vous avez
déja installé vos appareils
Modular, il est possible
de remplacer le placard
standard avec la version H2.

Elementos neutros

La gama finaliza con
los elementos  neutros,
fundamentalmente ~ como
punto de apoyo para
la  preparacion de los
alimentos. Disponibles en
las versiones con o sin cajon
y modelos con fregadero.

Base abierta H2 en acero
inox para una higiene
perfecta y una facil limpieza.
Pueden ser fabricados con
este tipo de armarios todos
los elementos electricos
y algunos modelos a gas,
incluso si ya se ha instalado
una cocina Modular.

HEﬁTpaﬂbele 3J/IeMeHTbl

lavmva L0MO/HSIETCS!
HEeVTRa/IbHBIMA rIeMEHTaM —
He3aMEHVIMIMTTOMOLLIHVIKAMI
B MOVIrOTOB/IEHVIN
Pa3HO00PAa3HbIX oo
VIMeroTes pas/imHHble BEPCH:
C supkom wi 6e3, a Takke
MOAEM C MOVIKOU.

KomriaHms Modular
JIOMOSTHUTETLHO pa3paboTasia
HeUTpasIbHbIe /IEMEHTbI
U3  HEDXaBeroLLen — CTa/m
C  BaKpPYITIEHHBIMA  Yrriamm
H2.  Bce  anekTpudeckoe
060PYAOBaHNE 1 HECKO/IBKO
razoBbIX — MOAesiesi  MoryT
M3roTarMBAaTLCS C aHHbIMA
HenTpasibHbIMA - LLIKaghamu,
KDOME TOro, 3TV 3/IEMEHTHI
MOXHO 3aKas3atb OTAE/IbHO -
474 KyxHyn Modular, kotopas
Obi/1a rpMobpeTeHa paHee.
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40 cm 80 cm




éléments neutres

elementos neutros
HeUTpasbHble 3/1IeMEeHTbI

serie 700

serie 900

§§
S P
I c OO
2 25z
c 2 oA €25 Q
828 3% 552
2383 o5 g EEQ
EIC EE S TT Q
@ EM 70/40 PL-P 40x73x87 h
% EM 70/80 PL-P 80x73x87 h
@ EM 70/40 PLC-P 40x73x87 h
EM 70/80 PLC-P 80x73%87 h
EM 70/80 LA-P 80x73%87 h
EM 90/40 PL-P 40x90x87 h
EM 90/80 PL-P 80x90x87 h
EM 90/40 PLC-P 40x90x87 h
EM 90/80 PLC-P 80x90x87 h
EM 90/80 LA-P 80x90x87 h

Modeles avec tiroir
Modelos con cajon

HeviTpasibHbI 37IEMEHT C BblBUXHBIM SLLVIKOM

Modeéles avec tiroir
Modelos con cajon

HeviTpasibHbI 7IEMEHT C BblABUXKHBIM SLLVIKOM
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Depuis 1986, Modular étudie, concoit et réalise des équipements de
haut niveau destinés au monde de la restauration professionnelle. Tous
les produits sont réalisés pour satisfaire les demandes des chefs les
plus exigeants, et pour garantir I’efficacité et la sécurité conformément
aux standards internationaux, tout en privilégiant un faible
impact environnemental. Qualite, flexibilité et innovation sont nos
caractéristiques.

Desde 1986 Modular estudia, proyecta y fabrica equipos de alta
calidad, dedicados a los profesionales de la restauracion. Todos
los equipos se disefian con el objetivo de satisfacer cualquier uso,
garantizar la eficiencia y la seguridad respetando las normativas
sanitarias y favoreciendo el minimo impacto medioambiental. Calidad,
flexibilidad e innovacion son las caracteristicas que nos distinguen.

HaunHas ¢ 1986 roga Modular n3yyaet, rnpoekTupyeT v BbirycKaeT
BbICOKOKa4€CTBEHHOE o0bopyaoBaHue ans npeanpusTUA
ObOLLUEeCTBEHHOrO  nuTaHus.  Bce  uv3ageims  M3rotabvBatoTCS
L7159 YOOBIETBOPEHMS] CaMblX B3bICKATE/bHbIX LUEE-10BapoOB U
obecrieqyeHus agbeKTUBHOM 1 6e30rnacHo paboThl B COOTBETCTBUM C
MEXAYHapOAHbIMY HOpMamy CTaHAapTu3aummy, fnpy 3TOM O0COObI
aKLeHT Ae/1aeTCs Ha OXpaHy OKpY KaroLLe cpenbl. Ka4ecTBo, rOKOCTh
Y IHHOBaUWSI SIBASIKOTCST HALUMMM OT/INYUTESTBHBIMU YePTamuy.
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cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
cooking islands
preparation

emotion for professional people

modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 778399
modular@modular.it

www.modular.it
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